Nazwa dokumentu:

Tlumaczenie oryginalnej specyfikacji producenta

Dystrybutor:
PPH Temar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
ul. Tartaczna 34

40-749 Katowice

Producent:

Kaserei Champignon

Nazwa produktu:

DOR BLU GRAND NOIR tort w wosku

Opis:

DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z niebieska plesnia DorBlu w
wosku Minimum 60 % tluszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60%
krag Ser poétmiekki z niebieska plesnia DorBlu w wosku Minimum 60 %
tluszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z
niebieska plesnia DorBlu w wosku Minimum 60 % tluszczu w suchej masie
DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z niebieska plesnig DorBlu w
wosku Minimum 60 % ttuszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60%
krag Ser poétmiekki z niebieskg plesnig DorBlu w wosku Minimum 60 %
tluszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z
niebieska plesnig DorBlu w wosku Minimum 60 % ttuszczu w suchej masie
DORBLU Grand Noir 60% krag Ser p6tmiekki z niebieska plesnia DorBlu w
wosku Minimum 60 % ttuszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60%
krag Ser potmiekki z niebieska plesnia DorBlu w wosku Minimum 60 %
tluszczu w suchej masie DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z
niebieskg plesnia DorBlu w wosku Minimum 60 % tluszczu w suchej masie
DORBLU Grand Noir 60% krag Ser potmiekki z niebieska plesnia DorBlu w
wosku Minimum 60 % ttuszczu w suchej masie

Forma opakowania jednostkowego:

wagowy

Sktadniki:

krowie pasteryzowane, sol, podpuszczka mikrobiologiczna, kultury bakterii
mlekowych, kultury plesni

Charakterystyka produktu:

Wyglad ogdiny:

wyglad - ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane
wzrostem pleéni, z uptywem czasu wilgo¢ moze tworzyéna powierzchni; migzsz biaty
az po zéttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnia; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzycna powierzchni; migzsz biaty az po
zo6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnia; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnia; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -




ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzyéna powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej plesnig; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantnywyglad -
ser pokryty czarnym woskiem; wewnatrz widoczne otwory spowodowane wzrostem
plesni, z uptywem czasu wilgoé moze tworzy¢na powierzchni; migzsz biaty az po
z6ttawy, widoczne zytki ciemnozielonej lub niebieskiej ple$nia; konsystencja -
elastyczna, lekko krucha; zapach/ smak - pikantny az po mocno pikantny

Cechy mikrobiologiczne:

E.Coli <100/g; listeria/ salmonella nie wykazane w 25g; gronkowce<100/g

Wartos¢ odzywcza na 100g:

Wartos¢ energetyczna (kJ/kcal):1513 kd / 366 kcal Ttuszcz: 34 g w tym kwasy
tluszczowe nasycone: 22 g Weglowodany: 0 g w tym cukry: 0 g Biatko: 15 g Sél: 2,4
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Alergeny: MLEKO i produkty pochodne (facznie z laktozg);
Warunki przechowywania (temperatura) [ °C |: od 0 dO 6

Termin przydatnosci do spozycia (ofertowy): 45 dni

Masa: 2,5 kg

Kraj pochodzenia:

Niemcy
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