Nazwa dokumentu:

Tlumaczenie oryginalnej specyfikacji producenta

Dystrybutor:
PPH Temar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
ul. Tartaczna 34

40-749 Katowice

Producent:

Nazwa produktu:

BLEU D'AUVERGNE tort 1/2

Opis:

Forma opakowania jednostkowego:

wagowy

Skiadniki:

krowie pasteryzowane, sol, podpuszczka, kultury bakterii mlekowych,
kultury plesni Penicillium.

Charakterystyka produktu:

Wyglad ogoiny:

konsystencja/tekstura - péttwarda, koloru kosci stoniowej z widocznymi
przerostami/zytkami niebieskiej plesni ; zapach/ smak - charakterystyczny dla serow
z nieb.plesnia, intensywny, lekko stony

Cechy mikrobiologiczne:

E.Coli m=100;M=1000; gronkowce m=100;M=1000; listeria nie wykazane w 25g,
salmonella nie wykazana, enterotoksyne nie wykazane

Wartos¢ odzywcza na 100g:

Warto$¢ energetyczna (kJ/kcal):1419 kd / 342 kcal Ttuszcz: 28g w tym kwasy
ttuszczowe nasycone: 20g Weglowodany: 1,5g w tym cukry: 0,5g Biatko: 21g Sél:
2,69

G eIgev MLEKOQO i produkty pochodne (facznie z laktozg);
Warunki przechowywania (temperatura) [ °C ]: od2do6

Termin przydatnosci do spozycia (ofertowy): 28 dni

Masa: 1 , 25 kg

Kraj pochodzenia:

Francja
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