Nazwa dokumentu:

Tlumaczenie oryginalnej specyfikacji producenta

Dystrybutor:
PPH Temar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.
ul. Tartaczna 34

40-749 Katowice

Producent:

Mammen

Nazwa produktu:

DANISH BLUE CHEESE krag

Opis:

DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieska ple$nig Zawarto$é
tluszczu w suchej masie minimum 50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser
poltwardy z niebieska ple$nig Zawartos¢ ttuszczu w suchej masie minimum
50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieska ple$nig Zawarto$é
tluszczu w suchej masie minimum 50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser
poltwardy z niebieska plesnig Zawartos¢ ttuszczu w suchej masie minimum
50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieskg ple$nig Zawarto$é
tluszczu w suchej masie minimum 50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser
pottwardy z niebieska plesnig Zawartos$¢ tluszczu w suchej masie minimum
50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieska plesnig Zawartosé
tluszczu w suchej masie minimum 50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser
pottwardy z niebieska plesnig Zawartos¢ ttuszczu w suchej masie minimum
50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieskg ple$nig Zawarto$é
tluszczu w suchej masie minimum 50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser
poltwardy z niebieska ple$nig Zawartos¢ tluszczu w suchej masie minimum
50%DUNSKI SER NIEBIESKI Ser péttwardy z niebieska ple$nig Zawarto$é
ttuszczu w suchej masie minimum 50%

Forma opakowania jednostkowego:

wagowy

Sktadniki:

krowie pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sél, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sél, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.krowie
pasteryzowane, sol, kultury bakterii mlekowych, podpuszczka
mikrobiologiczna , kultury plesniowe Penicillium Roqueforti.

Charakterystyka produktu:

Wyglad ogdiny:




wyglad - biaty-lekko z6ttawy ser plesniowy z nieregularnymi dziurami; konsystencija
- fatwa do krojenia, z przerostami niebiesko-zielonej plesni; zapach/ smak - czysty,
mocny

Cechy mikrobiologiczne:

bakterie z grupy coli <100/g; E.Coli <10/g; listeria nie wykazane w 25g; gronkowce
<10/g;

Wartos¢ odzywcza na 100g:

Warto$¢ energetyczna (kJ/kcal):1447 kd / 346 kcal Ttuszcz: 29,5g w tym kwasy
ttuszczowe nasycone: 19,1g Weglowodany: 0,7g w tym cukry: 0,0g Biatko: 20,29
Sél: 3,0g

Alergeny: MLEKO i produkty pochodne (tgcznie z laktozg);
Warunki przechowywania (temperatura) [ °C |: od2do8

Termin przydatnosci do spoZycia (ofertowy): 157 dni

Masa: 1,5 kg

Kraj pochodzenia: Dania
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