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O NAS
Specjalizujemy się w imporcie asortymentu nabiałowego z niemal wszystkich 
krajów Unii Europejskiej. Nasze portfolio to ponad 300 produktów nabiałowych, 
a ponad 80% oferty to sery półtwarde, twarde, świeże i pleśniowe. Szeroką 
gamę tworzą produkty wysokiej jakości o oryginalnym pochodzeniu. Nasi klien-
ci to największe sieci handlowe, hurtownie nabiałowe oraz zakłady produkcyjne 
w Polsce, w Europie Centralnej i Wschodniej.

Od ponad 30 lat Temar cieszy się renomą i uznaniem wśród klientów oraz 
konsumentów. Temar to rodzinna firma prowadzona od trzech pokoleń. 
Znakomity zespół dba o staranny dobór produktów oraz obsługę zamówień 
Klientów. Nasza działalność stale się rozszerza, m.in. poprzez inwestycje w 
nowoczesne sposoby magazynowania oraz kolejne linie do konfekcji serów. 
Rozwijamy koncept Fresh Pack, czyli wyselekcjonowane gatunki serów w 
małych porcjach, który pozwala przybliżać konsumentów do europejskich 
smaków.  

Zapraszamy do zapoznania z naszą ofertą. 
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4 SERY PLEŚNIOWE - Z NIEBIESKĄ PLEŚNIĄ

Tradycja wyrabiania serów z przero-
stem niebieskiej pleśni zaczęła się w 
jaskiniach i stodołach, w których wilgoć 
i ciepło sprawiały, że szlachetna pleśń 
wrastała w szczeliny świeżego twarogu. 
Teraz, gdy sery z niebieską pleśnią 
zyskały uznanie na całym świecie, 
największymi producentami tego gatunku 
są Francja i Włochy. W smaku wyróżniają 
się pikantnością, są o wiele bardziej słone 
niż inne, a wyjątkowe wnętrze tworzy 
niebieska mozaika. Aromat niebieskich 
serów jest bardzo mocny, nie sposób 
pomylić go z żadnym innym.

Wspaniałymi przykładami niebieskich 
serów są włoska Gorgonzola, francuski 
Roquefort, brytyjski Stilton oraz niemiecka 
Cambozola. Niebieskie sery pleśniowe 
są niezbędne na desce serów, wzbogacają 
sałatki, najlepiej w połączeniu z orzechami i 
miodowym dressingiem. Pasują perfekcyjnie
do dań na ciepło, takich jak makarony, 
zupy czy sosy do mięs.

SERY PLEŚNIOWE
           z niebieską pleśnią
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400 g 8 szt. 21 dni

CAMBOZOLA ŚMIETANKOWA
porcja

Niemcy

Niemcy

M. Krowie

2,2 kg 1 szt. 21 dni

CAMBOZOLA ŚMIETANKOWA
tort

Niemcy M. Krowie

2,2 kg 1 szt. 21 dni

CAMBOZOLA Z CZOSNKIEM
tort

Niemcy M. Krowie

150 g 8 szt. 21 dni

CAMBOZOLA ŚMIETANKOWA
porcja

M. Krowie

2,2 kg 1 szt. 21 dni

MONTAGNOLO
tort

Niemcy M. Krowie

2 kg 1 szt. 21 dni

CAMBOZOLA BLACK
tort

Niemcy M. Krowie
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DORBLU
klinek

100 g

12 szt.

33 dni

ROQUEFORT PAPILLON
RED LABEL 
tort 1/2

1,35 kg

2 szt.

64 dni

ROQUEFORT PAPILLON
RED LABEL
porcja

100 g

12 szt.

64 dni

FOURME D’AMBERT
porcja

150 g

12 szt.

45 dni

FOURME D’AMBERT
walec

2,2 kg

2 szt.

45 dni

Francja M. Krowie Francja M. Krowie

Niemcy M. Krowie

DORBLU
blok

DORBLU
blok

600 g

5 szt.

25 dni

3 kg

2 szt.

45 dni

1,3 kg

4 szt.

37 dni

Francja M. Owcze Francja M. Owcze

DORBLU 
tort 1/2

Niemcy M. Krowie

Niemcy

Niemcy

M. Krowie

M. Krowie
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100 g

2,5 kg

10 szt.

1 szt.

157 dni

45 dni

DANISH BLUE CHEESE
porcja

DORBLU GRAND NOIR
tort w wosku 

Dania M. Krowie

1,5 kg 2 szt. 157 dni

DANISH BLUE CHEESE
krąg

Dania M. Krowie

1,25 kg 4 szt. 28 dni

BLEU D’AUVERGNE
tort 1/2

Francja M. Krowie

125 g 12 szt. 45 dni

BLEU D’AUVERGNE
porcja

Francja M. Krowie

Niemcy M. Krowie
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GORGONZOLA PICCANTE
porcja

100 g

8 szt.

28 dni

GORGONZOLA DOLCE
porcja

180 g

16 szt.

28 dni

GORGONZOLA DOLCE
porcja

100 g

8 szt.

28 dni

DOLECETTO GORGONZOLA
& MASCARPONE
porcja

GORGONZOLA DOLCE
porcja

150 g

8 szt.

16 dni

200 g

16 szt.

22 dni

GORGONZOLA DOLCE
krąg 1/4

1,5 kg

2 szt.

28 dni

Włochy WłochyM. Krowie M. Krowie

Włochy M. Krowie

M. Krowie

GORGONZOLA PICCANTE
porcja

180 g

8 szt.

28 dni

1,5 kg

2 szt.

28 dni

Włochy M. Krowie

Włochy M. Krowie

GORGONZOLA PICCANTE
krąg 1/4

M. Krowie

M. Krowie

Włochy

Włochy

Włochy
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Wyjątkowy gatunek serów wyróżnia porost
pleśni na wierzchu, a wnętrze tworzy 
aksamitna kremowa konsystencja. Sery 
z porostem pleśni pod wpływem czasu 
zmieniają swój profil smakowy. Stają się 
bardziej pikantne, a nuty pieczarkowe 
wyraźniejsze. Pleśniowy płaszcz pokry-
wający ser najczęściej jest biały, jak w 
przypadku francuskiego Camembert’a. 
Smak i kolor wnętrza są różne w zależ-
ności od użytego mleka, na przykład w 
niektórych serach kozich wyczuwa się 
smak marcepanu. Sery miękkie z poro-
stem pleśni można spróbować także z 
dodatkami jak czarne trufle, popiół czy 
pieprz.

Sery z porostem pleśni najlepiej smakują, 
gdy serwuje się je w temperaturze pokojowej. 
Świeża bagietka, krakersy, owoce oraz 
orzechy włoskie to niezastąpione dodatki 
do tego gatunku serów. Koneserzy najczęściej 
komponują miękkie sery pleśniowe z białymi 
winami jak Gewürztraminer, Sauvignon 
Blanc czy Chablis. 

SERY MIĘKKIE
          z porostem pleśni
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P’TIT GREY Z POPIOŁEM
porcja

125 g

6 szt.

22 dni

L’ORTOLAN Z TRUFLAMI
porcja

135 g

6 szt.

21 dni

Francja FrancjaM. Krowie M. Krowie

CAMEMBERT ROYAL
porcja

250 g

5 szt.

21 dni

M. Krowie

CAMEMBERT ERIVAL
porcja

250 g

12 szt.

21 dni

Francja M. Krowie

LE MERLEMONT 
porcja

230 g

12 szt.

30 dni

Francja M. Krowie

Francja

125 g

8 szt.

21 dni

CAMEMBERT ROYAL
porcja

M. KrowieFrancja

125 g

8 szt.

22 dni

ROUCOULONS NOIX
z naturalnym aromatem
orzecha włoskiegoM. KrowieFrancja

ROUCOULONS
porcja

125 g

8 szt.

21 dni

M. KrowieFrancja
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LEFFOND
porcja

125 g

6 szt.

21 dni

LE ROUSSOT
porcja

220 g

6 szt.

13 dni

Francja M. Krowie Francja M. Krowie

CANTOREL GEANT
tort

2,2 kg

2 szt.

21 dni

Francja M. Krowie

ROUGETTE
tort

2 kg

1 szt.

21 dni

Niemcy M. Krowie

BRIE ERMITAGE
tort

1 kg

2 szt.

21 dni

BRIE ERMITAGE
tort mini

500 g

6 szt.

21 dni

BRIE ERMITAGE
tort

3 kg

1 szt.

21 dni

BRIE LA BRIQUE
blok

1,1 kg

2 szt.

24 dni

Francja M. Krowie Francja M. Krowie

Francja FrancjaM. Krowie M. Krowie
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MEELANIA 
rolada 
pleśniowa

MEELANIA 
roladka świeża 
z czosnkiem i ziołami

1 kg

1 szt.

22 dni

100 g

6 szt.

45 dni

MEELANIA 
roladka 
pleśniowa

MEELANIA
roladka świeża

MEELANIA 
rolada 
świeża 

180 g

15 szt.

22 dni

100 g

6 szt.

45 dni

1 kg

1 szt.

45 dni

M. Kozie M. KozieNiderlandyHiszpania

Francja M. Kozie Francja M. Kozie

Francja M. Kozie
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MEELANIA
porcja

MEELANIA
plastry

200 g

10 szt.

45 dni

100 g

12 szt.

45 dni

MEELANIA 
krąg

MEELANIA 
krąg 
z kolendrą

MEELANIA 
krąg
z ziołami 

MEELANIA 
rolada 
świeża 

4,5 kg

1 szt.

90 dni

4,5 kg

1 szt.

90 dni

4,5 kg

1 szt.

90 dni

M. Kozie M. Kozie M. Kozie

M. Kozie M. KozieNiderlandy

Niderlandy Niderlandy Niderlandy

Niderlandy
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Bardzo szeroka kategoria serów, najczęściej  
zróżnicowana pod względem użytego 
mleka oraz czasu dojrzewania. Ze wzglę-
du na dużą dostępność mleka największą 
grupę stanowią sery krowie, kolejno 
sery kozie, owcze i bawole. Proces pro-
dukcji również mocno wpływa na smak 
i jakość produktu. Wszystkie z gatunków 
serów podpuszczkowych półtwardych i 
twardych dzielą wspólne etapy produkcji. 
Od przygotowania mleka (opcjonalna w 
tym czasie jest pasteryzacja), kolejno po 
dodawanie barwników jak annato i odpo-
wiednich szczepów bakterii oraz pleśni, a 
następnie dodaniu podpuszczki do mleka. 

Ten moment powoduje wytrącenie skrzepu 
serowego i uzyskanie  masy serowej. Wzrost 
bakterii oraz obróbka mechaniczna masy 
prowadzą do oddzielenia serwatki. Następnie 
masa jest wlewana do foremek, prasowana 
i solona. Dojrzewanie kończy proces produk-
cyjny, może trwać od kilkunastu dni do nawet 
roku. To kluczowy czas, gdy kształtują się 
smak i aromat, a także konsystencja serów.

SERY   PÓŁTWARDE I TWARDE   
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BEEMSTER MEDIUM
1/4 kręgu

BEEMSTER 
AGED
porcja

BEEMSTER MILD
1/4 kręgu 

BEEMSTER 
MEDIUM
porcja

BEEMSTER X-O 
1/4 kręgu

BEEMSTER X-O 
porcja

BEEMSTER ROYAAL 
GRAND CRU
1/4 kręgu

BEEMSTER 
ROYAAL GRAND CRU
porcja

3 kg

1 szt.

90 dni

150 g

14 szt.

180 dni

3 kg

4 szt.

90 dni

150 g

14 szt.

180 dni

2,7 kg

1 szt.

90 dni

150 g

14 szt.

180 dni

3 kg

1 szt.

90 dni

150 g

14 szt.

180 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy
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GOUDA „FRICO”
krąg

12 kg

1 szt.

90 dni

GOUDA „FRICO”
krąg

GOUDA
krąg

MAASDAM
krąg

4,5 kg

1 szt.

80 dni

12 kg

1 szt.

90 dni

12 kg

1 szt.

80 dni

MAASDAM „FRICO”
krąg 1/4

3,5 kg

1 szt.

60 dni

M. Krowie

MAASDAM „FRICO”
krąg

13 kg

1 szt.

80 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

M. KrowieNiderlandy

Niderlandy Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy Niderlandy

CHEVRETTE „FRICO”
krąg

4,5 kg

1 szt.

80 dni

M. KozieNiderlandy
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DIPLOMAT KLASYCZNY
blok

2 kg

3 szt.

30 dni

M. KrowieNiemcy

2 kg

3 szt.

30 dni

DIPLOMAT Z ZIELONYM
PIEPRZEM
blok

2 kg

3 szt.

30 dni

DIPLOMAT Z CZOSNKIEM
blok

M. Krowie M. KrowieNiemcy Niemcy

WENSLEYDALE
Z MANGO I IMBIREM
półksiężyc

WENSLEYDALE Z
POMARAŃCZĄ I CZEKOLADĄ  
półksiężyc 

1,1 kg

2 szt.

60 dni

1,1 kg

2 szt.

75 dni

M. Krowie

M. Krowie

Wielka Brytania

Wielka Brytania

1,1 kg

2 szt.

75 dni

WENSLEYDALE
Z ŻURAWINĄ
półksiężycM. KrowieWielka Brytania
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RACLETTE
krąg

7 kg

1 szt.

30 dni

RACLETTE
plastry

200 g

8 szt.

22 dni

M. Krowie M. Krowie

GRUYERE ENTREMONT
porcja

200 g

15 szt.

50 dni

GRUYERE SZWAJCARSKI
blok

2 kg

6 szt.

82 dni

M. Krowie M. KrowieSzwajcaria

Francja

Francja

Francja

EMMENTALER SZWAJCARSKI
blok

3,5 kg

2 szt.

82 dni

EMMENTALER ERMITAGE
blok

EMMENTAL VIE DE CHATEAU
blok

2,5 kg

4 szt.

52 dni

3-4 kg

3 szt.

40 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. KrowieSzwajcariaFrancja

Francja
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MORBIER
krąg 1/2

CHEVRE & BREBIS
krąg

3,2 kg

2 szt.

19 dni

4,5 kg

2 szt.

62 dni

M. Krowie M. Owcze
M. Kozie

Francja Francja

3 492840 837170

PECORINO PISTACCHIOTTO 
porcja

PECORINO TARTUFO
porcja

150 g

10 szt.

70 dni

150 g

10 szt.

70 dni

Włochy WłochyM. Owcze M. Owcze

PROVOLONE DOLCE 
porcja

PROVOLONE PICCANTE 
walec

PEPERONCINO
blok

PROVOLONE DOLCE 
walec

200 g

10 szt.

82 dni

3,7 kg

4 szt.

90 dni

4 kg

4 szt.

70 dni

1 kg

2 szt.

90 dni

Włochy

Włochy Włochy

WłochyM. Krowie

M. Krowie M. Owcze

M. Krowie
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QUESO DE CABRA
krąg

QUESO DE CABRA
porcja 

3 kg

2 szt.

120 dni

M. Kozie

QUESO DE OVEJA
krąg

3 kg

2 szt.

140 dni

M. OwczeHiszpania

Hiszpania

Hiszpania

Hiszpania

Hiszpania

Hiszpania

Hiszpania

IBERICO 
krąg

3 kg

2 szt.

160 dni

M. Krowie
M. Owcze
M. Kozie

M. Krowie
M. Owcze
M. Kozie

IBERICO 
porcja

150 g

16 szt.

200 dni

M. Krowie
M. Owcze
M. Kozie

MANCHEGO
porcja

150 g

16 szt. 

200 dni

150 g

16 szt.

200 dni

M. Kozie

M. Owcze

TAPAS CHEESE 

180 g

7 szt.

50 dni
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BLACK LEMON 
krąg

4,5 kg

1 szt.

90 dni

Niderlandy M. Krowie

RED PESTO
krąg 1/2

RED PESTO
krąg

2,2 kg

2 szt.

25 dni

4,5 kg

1 szt.

40 dni

M. KrowieM. Krowie NiderlandyNiderlandy

NIEMIECKI Z ORZECHAMI 
tort

2 kg

2 szt.

90 dni

Niemcy M. Krowie

GREEN PESTO
krąg

4,5 kg

1 szt.

40 dni

M. KrowieNiderlandy

GREEN PESTO
krąg 1/2

2,2 kg

2 szt.

25 dni

Niderlandy M. Krowie

TRICOLORE
krąg

4,5 kg

1 szt.

90 dni

M. Krowie
M. Kozie

Niderlandy

SER WASABI
krąg

4,5 kg

1 szt.

90 dni

M. KrowieNiderlandy
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Holenderski ser półtwardy, którego nie sposób pomylić z żadnym innym przez 
jego charakterystyczny kolor. Do jego uzyskania używa się naturalnego barw-
nika annato - pozyskiwanego z nasion niewielkiego drzewa Bixa Orellana. 
Dodatkowo, annato nadaje serowi orzechowego smaku i owocowego aromatu. 
Mimolette można wykorzystać w kuchni na wiele sposobów, ponieważ jest 
bardzo delikatny w smaku, szczególnie nadaje się do dań zapiekanych. Poleca 
się, także podanie tego sera z ciemną czekoladą i sezonowymi owocami na 
desce serów. Mimolette serwuje się z czerwonym winem, takim jak Cabernet 
Savignon, czy Merlot.

MIMOLETTE
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MIMOLETTE
tarty

MIMOLETTE
kula

1 kg

8 szt.

38 dni

1,9 kg

6 szt.

60 dni

MIMOLETTE
porcja

250 g

20 szt.

45 dni

M. KrowieM. Krowie

M. Krowie

NiderlandyNiderlandy

Niderlandy

MIMOLETTE
plastry

MIMOLETTE
plastry

MIMOLETTE
plastry

120 g

12 szt.

45 dni

120 g

12 szt.

45 dni

750 g

6 szt.

45 dni

M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

MIMOLETTE
blok

1,5 kg

3 szt.

45 dni

M. Krowie

Niderlandy

Niderlandy Niderlandy

Niderlandy

MIMOLETTE
blok

3 kg

2 szt.

48 dni

M. KrowieNiderlandy
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CHEDDAR MATURE
porcja

200 g

12 szt.

180 dni

200 g

12 szt.

180 dni

RED LEICESTER
porcja

200 g

12 szt.

180 dni

CHEDDAR VINTAGE RESERVE
porcja

Wielka Brytania M. Krowie

M. KrowieM. Krowie Wielka BrytaniaWielka Brytania

Jeden z najstarszych brytyjskich serów, którego historia sięga aż do XII wieku. Nazwa 
sera pochodzi od  malowniczej wioski Cheddar w okolicy Somerset. Obfitość bogatych 
w składniki odżywcze traw i surowych wapiennych klifów, odegrały kluczową rolę w 
kształtowaniu charakterystycznych cech sera Cheddar. Obecnie ser Cheddar jest jed-
nym z najczęściej produkowanych serów na świecie. Od tradycyjnych angielskich serów 
Cheddar po innowacyjne i unikalne odmiany produkowane w różnych regionach, ser 
Cheddar oferuje szerokie spektrum smaków, czasu dojrzewania i innych właściwości. 
Najczęściej ser ma żółto-pomarańczową barwę, wyraźny smak z nutami kwaskowymi 
i orzechowymi. Cheddar jest niezastąpiony w daniach na ciepło i kanapkach, natomiast 
degustacja sera na zimno jako dodatku do wina czy owoców, pozwala wyczuć bogaty 
i złożony smak sera.

M. Krowie

200 g 12 szt. 180 dni

CHEDDAR MILD
porcja

Wielka Brytania

CHEDDAR EXTRA MATURE
porcja

200 g

12 szt.

180 dni

M. KrowieWielka Brytania
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M. Krowie

200 g 6 szt. 75 dni

CHEDDAR BLACK BOMBER
porcja

Wielka Brytania

Poznaj sery premium produkowane w górskim rejonie Snowdonia w północnej Walii. Na 
przestrzeni lat zdobyły wiele prestiżowych nagród, jak British Cheese Awards, Nantwich 
International Cheese Awards, World Cheese Awards i „Super Gold” na Mondial du Fromage 
we Francji. Black Bomber otrzymał 2 gwiazdki w konkursie Great Taste Awards w 2023 
roku. Cheddary Snowdonia występują także w zaskakujących wariantach smakowych jak 
wędzony nad bukowym drewnem, czy z dodatkiem pieczonego czosnku i ziołami. Każdy 
krążek pokrywa wosk, który chroni wyborne wnętrze przed wyschnięciem, a także jest 
wizytówką cheddarów z tego malowniczego rejonu w Wielkiej Brytanii.

CHEDDAR ROCK STAR 
porcja

150 g

6 szt.

85 dni

Wielka Brytania M. Krowie

CHEDDAR PICKLE POWER 
porcja

CHEDDAR GREEN THUNDER
porcja

200 g

6 szt.

85 dni

200 g

6 szt.

75 dni

VINTAGE RED LEICESTER 
RED STORM
porcja

200 g

6 szt.

75 dni

CHEDDAR BEECHWOOD
porcja

M. Krowie

M. Krowie

M. KrowieWielka Brytania

Wielka Brytania

Wielka Brytania

5 060011 707997
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CHEDDAR 
MILD WHITE
plastry

CHEDDAR 
MILD WHITE
plastry

CHEDDAR 
MILD WHITE
kosteczki

CHEDDAR 
MILD WHITE
porcja

CHEDDAR
MILD WHITE
blok

CHEDDAR
MILD WHITE
blok

100 g

10 szt.

45 dni

1 kg

6 szt.

30 dni

400 g

4 szt.

30 dni

200 g

10 szt.

45 dni

1,5 kg

3 szt. 

60 dni

2,5 kg

2 szt.

60 dni

M. Krowie M. Krowie M. Krowie

M. Krowie M. Krowie M. Krowie

Irlandia Irlandia Irlandia

Irlandia Irlandia Irlandia
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CHEDDAR 
MILD RED
plastry

CHEDDAR 
MILD RED
plastry

CHEDDAR 
MILD RED
kosteczki

CHEDDAR
MILD RED
porcja

CHEDDAR
MILD RED
blok 

CHEDDAR
MILD RED
blok 

100 g

10 szt.

45 dni

1 kg

6 szt.

30 dni

400 g

4 szt.

30 dni

200 g

10 szt.

45 dni

1,5 kg

3 szt.

60 dni

2,5 kg

2 szt.

60 dni

M. Krowie M. Krowie M. Krowie

M. Krowie M. Krowie M. Krowie

Irlandia Irlandia Irlandia

Irlandia Irlandia Irlandia
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mleko surowe a pasteryzowane  

JAK RODZAJ MLEKA 
WPŁYWA NA SMAK SERA? 

Surowe mleko może pochodzić od krów, owiec, kóz i bawolic o niezmienionym skła-
dzie, które nie było ogrzane do temperatury powyżej 40°C i nie było poddane innym 
zabiegom, powodującym podobne efekty jak ogrzanie powyżej tej temperatury. Produkcja 
i wymagania jakościowe serów z surowego mleka są wymagającym zadaniem. Po 
pierwsze mleko po udoju powinno być schłodzone, żeby mogło być przetworzone w 
ciągu maksymalnie 48 godzin. Stosowane zaawansowane praktyki higieniczne w 
całym łańcuchu produkcji i przetwarzania, a także dodatkowe środki kontroli od 
produkcji surowca do punktu konsumpcji są niezbędne do zapewnienia dobrej jakości 
produktu i bezpieczeństwa żywności.
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GRANA PADANO
tarty

100 g

25 szt.

33 dni

GRANA PADANO
porcja

200 g

10 szt.

80 dni

GRANA PADANO
krąg 1/32

1 kg

1 szt.

75 dni

GRANA PADANO
krąg 1/16

2 kg

7 szt.

75 dni

Włochy M. Krowie Włochy M. Krowie

Włochy M. KrowieWłochy M. Krowie

Włochy M. Krowie

100 g 18 szt. 70 dni

GRANA PADANO
porcja

Pasteryzacja, to obróbka termiczna polegająca na stosowaniu wysokiej temperatury 
w krótkim przedziale czasowym (co najmniej 72°C przez 15 sekund) lub niskiej tem-
peratury w długim przedziale czasowym (co najmniej 63°C przez 30 minut). Głównym 
zadaniem pasteryzacji jest zmniejszenie ilości różnych form bakterii (patogennych 
i psujących żywność). Pasteryzacja stosowana w produkcji serów eliminuje bardzo 
charakterystyczne aromaty, tekstury, kolory i smaki, które posiadają sery z surowego 
mleka. Natomiast zapewnia większe bezpieczeństwo konsumpcji i wydłuża termin 
przydatności produktu. 
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PARMIGIANO REGGIANOO
To flagowy przykład sera produkowanego z mleka surowego. Twardy, długo 
dojrzewający ser z mleka krowiego, który produkuje się we włoskich prowincjach 
Parma, Reggio Emilia, Modena, Bolonia i Mantua. Skład Parmigiano Reggiano 
jest w 100% naturalny. Wytwarzany jest z mleka, soli i podpuszczki, bez żadnych 
dodatków ani konserwantów.

Do produkcji wykorzystuje się mleko z rana i poprzedniego wieczoru. Wlewane 
do tradycyjnych miedzianych kadzi w kształcie odwróconego dzwonu. Do 
wyprodukowania każdego krążka sera Parmigiano Reggiano potrzeba około 550 
litrów mleka. W kolejnym etapie produkcji na każdy krąg nakładana jest płytka 
kazeinowa z unikalnym i sekwencyjnym kodem alfanumerycznym - jest to jego 
dowód tożsamości. Na serze graweruje się miesiąc i rok produkcji, a także numer 
rejestracyjny fabryki sera i niepowtarzalne kropkowane napisy na całym obwodzie 
kręgu sera. 

Historia Parmigiano Reggiano jest długa i powolna, zgodnie z naturalnym rytmem 
pór roku. Bowiem minimalny czas dojrzewania wynosi 12 miesięcy, najdłużej 
spośród wszystkich serów PDO. Dopiero w tym momencie można zdecydować, 
czy każdy pojedynczy krąg jest godny nazwy, którą nadano mu przy początku 
produkcji. Dojrzewanie sera może trwać dalej, nawet powyżej 40 miesięcy.
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PARMIGIANO REGGIANO
porcja

100 g

18 szt.

75 dni

PARMIGIANO REGGIANO
tarty

100 g

20 szt.

33 dni

Włochy M. Krowie

PARMIGIANO REGGIANO
porcja

200 g

20 szt.

80 dni

1 kg

1 szt.

75 dni

PECORINO ROMANO 
MICHELANGELO
porcja

150 g

18 szt.

120 dni

Włochy

PARMIGIANO REGGIANO
krąg 1/32

M. Krowie

M. Krowie

M. Owcze

M. Krowie Włochy

Włochy Włochy

PARMIGIANO REGGIANO 
tarty

60 g

10 szt.

42 dni

Włochy M. Krowie
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Włochy

Włochy

GRAND FORMAGGIO ROKIŠKIO
porcja

150 g

12 szt.

80 dni

Litwa M. Krowie

DOSTĘPNE MATURACJE:

12 miesięcy 24 miesięcy 36 miesięcy

1212 2424 3636

1,65 kg

40 g

100 g

2 szt.

25 szt.

25 szt.

75 dni

210 dni

37 dni

GRAND ROKIŠKIO

GRATINO
tarty

SER WŁOSKI
tarty

Litwa M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie
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Charakteryzują się delikatnością smaku 
i lekką, kremową konsystencją. Sztan-
darowy rodzaj sera świeżego, czyli 
mozzarella jest uniwersalnym serem do 
przygotowania na ciepło i jako zimna 
przekąska. Cenioną odmianą mozzarelli
jest Mozzarella di Bufala Campana 
DOP, wytwarzana według tradycyjnych 
włoskich receptur z mleka bawolego. 
Najczęściej używaną mozzarellą jest 
ta z mleka krowiego. Pod postacią kulek 
zanurzonych  w solance, bloku lub wiórek 
jest niezastąpiona w kuchni włoskiej.

Mascarpone to świeży ser produkowany 
ze śmietanki. Wyjątkowo kremowy, lekko 
słodki, o dużej zawartości tłuszczu. Jakość 
oryginalnego mascarpone pochodzącego 
z Włoch, wyróżnia go na tle pozostałych. 
Niepowtarzalny składnik kremów dese-
rowych i ciast, jednak znajduje zastoso-
wanie także w daniach wytrawnych.

SERY   ŚWIEŻE   
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MOZZARELLA MINI
w solance

750 g

2 szt.

10 dni

MOZZARELLA
w solance

MOZZARELLA
w solance

MOZZARELLA
blok

125 g

20 szt.

18 dni

250 g

12 szt.

18 dni

2,5 kg

8 szt.

40 dni

MOZZARELLA
w solance

100 g

20 szt.

18 dni

MOZZARELLA MINI
w solance

125 g

14 szt.

12 dni

Niemcy M. Krowie Węgry M. Krowie

BURRATA MICHELANGELO
w solance

120 g

10 szt.

8 dni

Niemcy Niemcy

Niemcy Polska

M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

Włochy

MOZZARELLA DI BUFALA 
CAMPANA MICHELANGELO
w solance

125 g

12 szt.

14 dni

M. BawoleWłochy
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250 g

250 g

12 szt.

6 szt.

40 dni

60 dni

MASCARPONE E’PIU

MASCARPONE MICHELANGELO

Włochy

Włochy

M. Krowie

M. Krowie

2 kg 4 szt. 40 dni

MASCARPONE E’PIU

Włochy M. Krowie

500 g

500 g

6 szt.

6 szt.

40 dni

60 dni

MASCARPONE E’PIU

MASCARPONE MICHELANGELO 

Włochy

Włochy

M. Krowie

M. Krowie
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250 g 6 szt. 20 dni

RICOTTA

Włochy M. Krowie

3,8 kg 2 szt. 70 dni

RICOTTA OWCZA

Włochy M. Owcze

1,5 kg 2 szt. 17 dni

RICOTTA 6%

Włochy M. Krowie

125 g 12 szt. 11 dni

BRYNDZA

Słowacja M. Krowie / Owcze

2 kg 1 szt. 20 dni

BRYNDZA

Słowacja

1 kg 5 szt. 19 dni

BRYNDZA

Słowacja M. Krowie / Owcze

M. Krowie / Owcze
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1,8 kg 1 szt. 21 dni

SIRTAKIS SER SAŁATKOWY
kostki w zalewie solankowej

200 g 12 szt. 47 dni

SIRTAKIS SER SAŁATKOWY 
porcja 

300 g 6 szt. 75 dni

SIRTAKIS SER SAŁATKOWY 
kostki w oleju

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

Niemcy

Niemcy

Niemcy
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125 g 10 szt. 67 dni

LE CABRIDOUX
kozi do smarowania

Francja M. Kozie

150 g 12 szt. 112 dni

BAŁKAŃSKI
z mleka koziego

Bułgaria M. Kozie

150 g 12 szt. 112 dni

BAŁKAŃSKI
z mleka owczego

Bułgaria M. Owcze

150 g

150 g

12 szt.

12 szt.

112 dni

90 dni

BAŁKAŃSKI
z mleka krowiego

BAŁKAŃSKI
z mleka bawolego 

Bułgaria

Bułgaria

M. Krowie

M. Bawole

160 g 12 szt. 24 dni

PANEER

Włochy M. Krowie
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FETA GRECKA 
porcja

200 g

12 szt.

120 dni

MANOURI 
porcja

200 g

12 szt.

120 dni

MANOURI 
walec

2 kg

4 szt.

120 dni

FETA GRECKA 
porcja

100 g

24 szt.

120 dni

FETA GRECKA 
porcja

150 g

16 szt.

120 dni

FETA GRECKA
kostki w solance

150 g

12 szt.

120 dni

2 kg

2 szt.

120 dni

BIO FETA GRECKA 
porcja

200 g

12 szt.

120 dni

FETA GRECKA 

M. Owcze
M. Kozie

M. Owcze
M. Kozie

Grecja Grecja

M. Owcze
M. Kozie

M. Owcze
M. Kozie

Grecja Grecja

M. Owcze
M. Kozie

M. Owcze
M. Kozie

Grecja Grecja

M. Owcze
M. Kozie

M. Owcze
M. Kozie

GrecjaGrecja
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COMBI WHITE
dodatek do sałatek

2 kg

4 szt.

45 dni

DELAKTIS
dodatek do sałatek 
z tłuszczem roślinnym

DODATEK DO SAŁATEK DODATEK DO SAŁATEK

500 g

12 szt.

135 dni

400 g

12 szt.

90 dni

800 g

12 szt.

90 dni

DELAKTIS
dodatek do sałatek 
z tłuszczem roślinnym

200 g

24 szt.

135 dni

COMBI WHITE 
dodatek do sałatek

800 g

6 szt.

135 dni

DANISH WHITE
dodatek do sałatek 
z tłuszczem roślinnym

16 kg

6 szt.

180 dni

DANISH WHITE
dodatek do sałatek 
z tłuszczem roślinnym

4 kg

3 szt.

180 dni

Francja FrancjaM. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie M. KrowieDania

Dania Dania

Dania

Niderlandy Niderlandy
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Halloumi to tradycyjny ser z Cypru, który 
ma wyjątkowe zastosowanie kulinarne. 
Dzięki połączeniu mleka koziego, owczego 
i krowiego smak sera jest niepowtarzalny, 
lekko słony i kwaskowaty. Halloumi nabiera 
chrupkości podczas smażenia. Uzyskuje 
także charakterystyczną złocistą skórkę.

SERY   SEZONOWE
       i pozostałe 

Różnorodna kategoria serów, w której 
tradycja i kunszt łączą się z nowocze-
snością. Sery sezonowe urozmaicają 
menu, a także mogą być samodzielną 
potrawą. Ich wspólnym mianownikiem 
jest wysoka jakość. Szczególnym przy-
kładem w kategorii serów sezonowych 
jest Baked Camembert. Pod wpływem 
zapiekania lub grillowania wnętrze 
sera nabiera wyjątkowej konsystencji 
i chrupkości. Ser w połączeniu z mu-
sem żurawinowym jest perfekcyjną 
przekąską w zimę, jak i w lato!
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HALLOUMI ALAMBRA
BURGER
plastry

200 g

10 szt.

110 dni

BAKED CAMEMBERT
do zapiekania

ROUGETTE 
do grillowania naturalny       

ROUGETTE 
do grillowania ziołowy       

BAKED CAMEMBERT MINI
do zapiekania

BAKED MOZZARELLA STICKS
do zapiekania

200 g

8 szt.

42 dni

2x90 g

6 szt.

70 dni

2x90 g

6 szt.

70 dni

200 g

8 szt.

21 dni

200 g

8 szt.

21 dni

Niemcy 

Niemcy Niemcy 

Niemcy 

Niemcy Cypr

M. Krowie 

M. Krowie M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie M. Krowie / 
Owcze / Kozie

HALLOUMI ALAMBRA
blok

850 g

6 szt.

130 dni

Cypr M. Krowie / 
Owcze / Kozie

HALLOUMI ALAMBRA
porcja

180 g

10 szt.

110 dni

Cypr M. Krowie / 
Owcze / Kozie
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SIRTAKIS BBQ
ser na grilla lub patelnię 

200 g

12 szt.

90 dni

SIRTAKIS Z ZIOŁAMI
ser na grilla lub patelnię   

SIRTAKIS BBQ
ser na grilla lub patelnię

200 g

12 szt.

90 dni

100 g

12 szt.

90 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

GRILL CAMEMBERT
naturalny

200 g

8 szt.

150 dni

GRILL CAMEMBERT
high protein

200 g

8 szt.

35 dni

M. Krowie M. Krowie

DAIRY CRAFTERS 
ser na gorąco wędzony

200 g

12 szt.

60 dni

DAIRY CRAFTERS 
ser na gorąco naturalny

DAIRY CRAFTERS 
ser na gorąco burger style

200 g

12 szt.

120 dni 

200 g

12 szt.

90 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

Niemcy 

Niemcy 

Niemcy 

Niemcy 

Niemcy 

Węgry

Węgry

Węgry
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SIRTAKIS NATURALNY
ser na grilla lub patelnię      

SIRTAKIS Z CHILLI
ser na grilla lub patelnię    

HARCEŃSKIE
wianuszki

FONDUE
original

OŁOMUNIECKIE 
wianuszki   

SIRTAKIS Z ZIOŁAMI   
ser na grilla lub patelnię    

100 g

12 szt.

90 dni

100 g

12 szt.

90 dni

200 g

10 szt.

18 dni

400 g

12 szt.

180 dni

125 g

12 szt.

15 dni

225 g

10 szt.

105 dni

100 g

12 szt.

90 dni

Niemcy 

Niemcy 

Niemcy 

Szwajcaria 

Czechy 

Niemcy M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie 

SIRTAKIS HALLOUMI
porcja

Cypr M. Krowie / 
Owcze / Kozie
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Doskonałej jakości mleko to podstawa 
wszystkich wyrobów mlecznych. Najczę-
ściej wybieranym mlekiem do produkcji  
produktów mlecznych i jogurtów jest 
mleko krowie. Natomiast mleko owcze 
i jego produkty również są coraz częściej 
spotykane. Mają znakomitą ilość mine-
rałów i składników odżywczych. Produk-
ty owcze są źródłem białka, wapnia oraz 
wpływają na poprawę zdrowia i wyglądu 
skóry, dzięki aktywności witamin E i A.

Szczególnym przykładem produktów 
mlecznych jest Ayran. Turecki napój na 
bazie jogurtu naturalnego i wody jest do-
skonały w upalne dni. Schłodzony Ayran 
świetnie orzeźwia i gasi pragnienie. Na 
Bliskim Wschodzie ten tradycyjny napój 
jest niezwykle popularny i podawany przy 
wielu okazjach, najczęściej jest dodat-
kiem do kebaba oraz dań z grilla.

JOGURTY, MLEKO 
        i produkty mleczne 
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Belgia BelgiaM. Krowie M. Krowie 

CESSIBON
BITA ŚMIETANA

AYRAN
napój turecki    

MLEKO OWCZE 1,7%  
 

ZAZIKI

MLEKO KOZIE 1,5% 

CESSIBON
TOPPING

250 g

12 szt.

90 dni

250 ml

20 szt.

14 dni

1 l

6 szt.

30 dni

200 g

8 szt.

12 dni

1 l

6 szt.

30 dni

250 ml

20 szt.

50 dni

250 g

12 szt.

105 dni

Niemcy 

Niemcy 

Niemcy M. Krowie 

M. Krowie 

M. Krowie 

AYRAN UHT
napój turecki  

M. Owcze M. KozieHiszpania Hiszpania
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JOGURT 
GREEK STYLE 
3% tłuszczu

180 g

12 szt

21 dni

JOGURT
GREEK STYLE
3% tłuszczu

JOGURT
GREEK STYLE
3% tłuszczu

340 g

12 szt

21 dni

1 kg

6 szt

21 dni

Polska M. Krowie Polska PolskaM. Krowie M. Krowie
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JOGURT 
GREEK STYLE 
10% tłuszczu

180 g

12 szt

30 dni

JOGURT
GREEK STYLE
10% tłuszczu

JOGURT
GREEK STYLE
10% tłuszczu

340 g

12 szt

30 dni

1 kg

6 szt

26 dni

Polska M. Krowie Polska PolskaM. Krowie M. Krowie
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MÖVENPICK CAPPUCCINO

200 ml

10 szt

40 dni Niemcy

MÖVENPICK MACCHIATO

200 ml

10 szt

40 dni Niemcy M. KrowieM. Krowie
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MÖVENPICK 
SUMMER EDITION
ananas-kokos, mango-liczi,  
rabarbar-wanilia, cytryna

150 g

12 szt

15 dni

MÖVENPICK 
WINTER EDITION
strudel jabłk.śliwka-cynamon,
kawa-krokant,ciasteczka korzenne

150 g

12 szt

14 dni

MÖVENPICK II
mango-wanilia, malina, 
winogrono-czarna porzeczka, 
szwajcarska czekolada

150 g

12 szt

15 dni

MÖVENPICK III
truskawka-czarny bez, morela, 
pomarańcza, wiśnia-wiórki czekoladowe

150 g

12 szt

15 dni

MÖVENPICK I
truskawka, jagoda, wiśnia, 
brzoskwinia-marakuja

Niemcy M. Krowie

150 g 12 szt 15 dni

Niemcy M. Krowie Niemcy M. Krowie

Niemcy M. KrowieNiemcy M. Krowie

Wyśmienite, mocno kremowe jogurty w różnych wariantach smakowych. Starannie 
przygotowywane z najwyższej jakości mleka krowiego i owocowych dodatków. 
Dzięki tradycyjnym recepturom oraz trosce o każdy detal procesu produkcyjnego 
jogurty wyróżniają się nadzwyczajną jakością. Kremowy jogurt premium oferuje 
najlepsze kreacje dla prawdziwych smakoszy. Wyselekcjonowane owoce oraz 
dodatki jak szwajcarska czekolada tworzą z jogurtem wspaniałe duety smakowe. 
Zimowe i letnie smaki jogurtów są niespotykane i podkreślają wyjątkowy czas w roku. 
Przyjemność słodkiej chwili z jogurtami Mövenpick zostanie zapamiętana na długo. 
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Świeże, wyselekcjonowane owoce i wa-
rzywa od lokalnych rolników, wypełnione 
świeżym twarogiem. Produkowane na 
północy Austrii, w malowniczym obszarze
Waldviertel. Marka Die Käsemacher jako 
pierwsza pojawiła się na rynku maryno-
wanych specjałów. Kulinarne zastoso-
wanie antipasti jest duże, szczególnie 
nadadzą się jako przekąska na spotka-
niach z przyjaciółmi. Różnorodność 
smaków, kolorów i aromatów antipasti 
jest niespotykana!

Szczególne w asortymencie antipasti są 
owoce Peppersweet. Po starannym dojrze-
waniu na słonecznych polach południa 
Europy, każdy pojedynczy owoc jest 
zbierany ręcznie. Następnie owoce na-
dziewane są świeżym serem i marynowane 
w zalewie. Cechują się delikatnym, lekko 
kwaskowatym smakiem, ale przełamywany 
słodkością owoców i świeżego sera.

ANTIPASTI
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Austria

Austria

Austria

Austria

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

250 g

250 g

250 g

250 g

6 szt.

6 szt.

6 szt.

6 szt.

210 dni

210 dni

210 dni

210 dni

PATISONY
nadziewane świeżym serem

PAPRYKI PEPPERONI
nadziewane świeżym serem

OWOCE PEPPERSWEET
nadziewane świeżym serem

OLIWKI
nadziewane świeżym serem
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KLARMA BIO CHEESE
GOUDA
plastry

KLARMA BIO CHEESE
MAASDAM
plastry

125 g

12 szt.

70 dni

125 g

12 szt.

70 dni

M. Krowie M. KrowieŁotwa Łotwa
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KLARMA BIO CHEESE
CHEDDAR TYPE
plastry

125 g

12 szt.

70 dni

M. KrowieŁotwa
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PRODUKTY   ROŚLINNE

Coraz częściej wybierana kategoria wśród 
konsumentów ze względu na zdrowotne i 
środowiskowe aspekty. Alternatywy mleka 
są największą grupą wśród produktów 
roślinnych. Wyróżnia się bazy: sojowe, 
owsiane, ryżowe, kokosowe i orzechowe. 
Każdy z rodzaju ma unikalne cechy pod 
względem smaku, konsystencji i składu 
odżywczego. Gama napojów roślinnych 
oferuje różnorodny wybór, dostosowany 
do indywidualnych preferencji i potrzeb 
żywieniowych. Mogą być dodatkiem do 
kawy i herbaty oraz zastępować mleko 
we wszelkich potrawach. 

Alternatywy serów są odpowiedzią na 
rosnące zainteresowanie dietą roślinną. 
Produkty Veganation zostały nagrodzone
złotym medalem w ogólnopolskim pro-
gramie Konsumencki Lider Jakości w 
2023 roku w kategorii sery wegańskie. 
Konsumenci docenili jakość, smak, duży 
wybór produktów oraz dostępność.
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JOYA NAPÓJ OWSIANY
BEZ CUKRU UHT 

1 l

10 szt.

90 dni

JOYA NAPÓJ 
KOKOSOWY UHT

JOYA NAPÓJ SOJOWY UHT 
NATURALNY Z WAPNIEM

JOYA NAPÓJ KOKOSOWY
Z RYŻEM UHT

JOYA NAPÓJ PROTEINOWY 
SOJOWO-MIGDAŁOWY UHT

1 l

10 szt.

60 dni

1 l

10 szt.

60 dni

1 l

10 szt.

90 dni

1 l

10 szt.

120 dni

JOYA NAPÓJ MIGDAŁOWY 
BEZ CUKRU UHT

1 l

10 szt.

100 dni

JOYA BARISTA
NAPÓJ SOJOWY UHT

1 l

10 szt.

90 dni

Austria

Austria

Austria

Austria

Austria

Austria

Austria

Austria

JOYA NAPÓJ RYŻOWY
BEZ CUKRU UHT 

1 l

10 szt.

60 dni
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1 l 10 szt. 90 dni

HAPPY ALMOND NAPÓJ MIGDAŁOWY

1 l

1 l

10 szt.

10 szt.

120 dni

120 dni

HAPPY SOYA NAPÓJ SOJOWY UHT 
NATURALNY Z WAPNIEM

HAPPY RICE NAPÓJ RYŻOWY UHT 
Z WAPNIEM

1 l

1 l

10 szt.

10 szt.

60 dni

90 dni

JOYA BARISTA
NAPÓJ KOKOSOWY UHT

JOYA BARISTA 
NAPÓJ MIGDAŁOWY UHT

Austria

Austria

Austria

Austria

Austria



69SERY PÓŁTWARDE I TWARDE 69PRODUKTY ROŚLINNE

200 ml 15 szt. 60 dni

JOYA SPECJAŁ KULINARNY NA BAZIE SOI BIO

250 g 6 szt. 90 dni

JOYA TOFU UHT NATURALNE BIO

1 l

1 l

10 szt.

10 szt.

90 dni

90 dni

JOYA NAPÓJ OWSIANY BIO UHT 

JOYA NAPÓJ RYŻOWY BIO UHT 

Austria

Austria

Austria

Austria
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VEGANATION 
plastry o smaku 
wędzonej Goudy       

VEGANATION 
plastry o smaku
Cheddara      

VEGANATION 
plastry o smaku 
pomidora i bazylii     

VEGANATION 
plastry o smaku Goudy     

125 g

12 szt.

70 dni

125 g

12 szt.

55 dni

125 g

12 szt.

55 dni

125 g

12 szt.

70 dni

Grecja

Grecja

Grecja

Grecja
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VEGANATION 
produkt o smaku 
mascarpone         

VEGANATION 
produkt grillowy             

VEGANATION 
produkt sałatkowy 
porcja       

VEGANATION 
alternatywa tartej 
mozzarelli           

VEGANATION
produkt Veganaggio 
porcja

250 g

12 szt.

35 dni

220 g

16 szt.

21 dni

150 g

12 szt.

100 dni

150 g

7 szt.

80 dni

200 g

15 szt.

70 dni

Węgry Węgry Grecja

Grecja Grecja
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MATURACJA:

SMAKU: 2
MLEKO:

MILD WHITE
CHEDDAR

RODZAJ MLEKA

REGION LUB
MATURACJA

NAZWA SERA

INTENSYWNOŚĆ

KRAJ POCHODZENIA

Czytelna etykieta umożliwia konsumentom poszerzenie świadomości na 
temat europejskich serów. Na etykiecie zawarte są wszystkie informacje 
niezbędne do zapoznania z produktem. Spójny i czytelny design etykiet 
umożliwia konsumentowi proste i szybkie porównanie produktów z gamy 
Fresh Pack.

KLAROWNE INFORMACJE
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Zapewnienie gwarancji świeżości 
przez szczelne zapakowanie.

Klarowna ekspozycja 
zapewniająca łatwy wybór sera.

Dostęp do szerokiego asortymentu 
serów z całej Europy.

Możliwość samodzielnego wyboru 
odpowiedniej porcji. 

Skrócenie czasu zakupów przy ladzie serowej, 
dzięki natychmiastowej dostępności, 
wygodnym i małym porcjom.

Zaoszczędzenie czasu – sery są już gotowe 
do bezpośredniej sprzedaży w ladzie tradycyjnej 
w kartonach ekspozycyjnych. 

Atrakcyjny wygląd lad wagowych. 

Ograniczenie strat produktów 
dzięki wydłużonej dacie przydatności. 

Zapewnienie dłuższej świeżości 
i jakości produktów.

Dopasowanie opakowań zbiorczych 
pod ilość i rotacje zamówień. 

ZALETY DLA KONSUMENTA   

ZALETY DLA TWOJEJ FIRMY  
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Kosz ekspozycyjny do asortymentu Fresh Pack 
to kompleksowa odpowiedź na potrzeby Klientów.

Rozwiązanie ready-to-sell:

zapewni stylową prezentację produktów

zwiększy atrakcyjność półki sklepowej

przyśpieszy rotację produktów

Kosz ekspozycyjny dla 8 rodzajów sera z asortymentu
Zapytaj opiekuna o warunki otrzymania kosza do Twojego sklepu.

STAŁA EKSPOZYCJA 
W TWOIM SKLEPIE
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PRZYKŁADY KOMPOZYCJI SERÓW

Green Pesto, Cambozola, Tricolore, Peperoncino z chili, 
Dorblu, Wensleydale z żurawiną, Mimolette, Pur brebis

Cambozola z czosnkiem, Meelania ser kozi, Ricotta owcza, 
Fourme d’ambert, Cheddar white, Wasabi, Maasdam, Gouda

Manouri, Chevre & brebis, Beemster medium, Cambozola black, 
Provolone piccante, Rougette, Queso de oveja, Niemiecki z orzechami

Black Lemon, Manouri, Chevre & brebis, Beemster medium, Cambozola 
black, Cheddar sticky toffee, Provolone piccante, Niemiecki z orzechami
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M. Owcze M. Owcze
M. Kozie

MANOURI 

160 g

6 szt.

25 dni

Włochy Grecja

RICOTTA

160 g

6 szt.

25 dni
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PORT DERBY WINE 

100 - 250 g

6 szt.

37 dni

BLACK LEMON 

GREEN PESTO RED PESTO

100 - 250 g

8 szt.

37 dni

100 - 250 g

8 szt.

37 dni

100 - 250 g

6 szt.

37 dni

TRICOLORE

100 - 250 g

8 szt.

37 dni

WASABI

100 - 250 g

6 szt.

37 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

CHEDDAR
sticky toffee

100 - 250 g

8 szt.

30 dni

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Niderlandy

Wielka 
Brytania

Wielka 
Brytania

M. Krowie
M. Kozie

M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

BEEMSTER MEDIUM

100 - 250 g

7 szt.

30 dni
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GOUDA

100 - 250 g

7 szt.

35 dni

CHEDDAR MILD RED

EMMENTAL MAASDAM

100 - 250 g

6 szt.

35 dni

100 - 250 g

8 szt.

35 dni

100 - 250 g

7 szt.

30 dni

CHEDDAR MILD WHITE 

100 - 250 g

6 szt.

35 dni

MIMOLETTE

100 - 250 g

7  szt.

37 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

WENSLEYDALE Z CZEKOLADĄ 
I POMARAŃCZĄ

100 - 250 g

8 szt.

25 dni

Irlandia

Niderlandy

Niderlandy

Irlandia

Niderlandy

Niderlandy

Wielka 
Brytania

Wielka 
Brytania

M. KrowieM. Krowie

M. Krowie M. Krowie

WENSLEYDALE Z ŻURAWINĄ

100 - 250 g

8 szt.

25 dni
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QUESO DE OVEJA 

100 - 250 g

10 szt.

30 dni

NIEMIECKI Z ŁOSOSIEM

PECORINO
z truflą

PECORINO 
z chilli 

100 - 250 g

8 szt.

20 dni

100 - 250 g

6 szt.

30 dni

100 - 250 g

10 szt.

30 dni

NIEMIECKI Z ORZECHAMI 

100 - 250 g

8 szt.

20 dni

PROVOLONE PICCANTE 

100 - 250 g

7 szt.

30 dni

M. Krowie M. Owcze

Niemcy

Włochy

Włochy

Niemcy

Włochy

Hiszpania

M. KrowieM. Krowie

M. Owcze M. Owcze
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DIPLOMAT 
klasyczny

100 - 250 g

5 szt.

30 dni

MEELANIA
naturalny

PUR BREBIS CHEVRE & BREBIS

100 - 250 g

6 szt.

35 dni

100 - 250 g

7 szt.

28 dni

100 - 250 g

7 szt.

19 dni

MEELANIA 
z ziołami śródziemnomorskimi

100 - 250 g

8 szt.

37 dni

NIDERLANDZKI Z DODATKIEM 
OLIWEK I POMIDORÓW

100 - 250 g

8 szt.

37 dni

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

M. Krowie

DIPLOMAT 
z zielonym pieprzem

100 - 250 g

5 szt.

30 dni

Niderlandy

Francja

Niderlandy

Niemcy

Niderlandy

Francja

Niemcy

Niemcy

M. kozieM. kozie

M. owcze M. kozie
M. owcze

DIPLOMAT 
czosnkiem

100 - 250 g

5 szt.

30 dni
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DIPLOMAT 
klasyczny

CANTOREL GEANT

130 g

8 szt.

19 dni

ROUGETTE

130 g

8 szt.

25 dni

M. Krowie

M. Owcze

M. Krowie

M. Kozie

ROLADA PLEŚNIOWA KOZIA

100 g

10 szt.

19 dni

Niemcy

Hiszpania Niderlandy

Francja

ROLADA PLEŚNIOWA OWCZA 

100 g

10 szt.

19 dni
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M. Krowie
M. Owcze

M. Krowie
M. Owcze

DESKA SERÓW FRANCUSKICH 

300 g

6 szt.

14 dni

Francja Francja

DESKA SERÓW FRANCUSKICH 

190 g

8 szt.

14 dni

Tomme des Pyrenees IGP, Saint-Nectaire AOP laitier,
Cantal AOP, Fourme d’ambert AOP, Tomme de brebis.

Fromage de brebis, Bleu Fondant, Cantal AOP Entre Deux.
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GORGONZOLA DOLCE 

160 g

6 szt.

18 dni

CAMBOZOLA
z czosnkiem

CAMBOZOLA
black

DELICIOUS SELECTION
BLUE CHEESE 

150 g

7 szt.

21 dni

130 g

8 szt.

21 dni

160 g

7 szt.

28 dni

CAMBOZOLA
śmietankowa 

150 g

7 szt.

21 dni

DOR BLU 

100 g

10 szt.

25 dni

Niemcy

Francja

M. Krowie

M. Krowie

Włochy M. Krowie

Niemcy

Niemcy

Niemcy

Niemcy M. Krowie M. Krowie

M. Krowie M. Krowie

FOURME D’AMBERT 

110 g

10 szt.

26 dni
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