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Specjalizujemy sie w imporcie asortymentu nabiatowego z niemal wszystkich
krajow Unii Europejskiej. Nasze portfolio to ponad 300 produktdw nabiatowych,
a ponad 80% oferty to sery pottwarde, twarde, swieze i plesniowe. Szerokg
game tworzg produkty wysokiej jakosci o oryginalnym pochodzeniu. Nasi klien-
ci to najwieksze sieci handlowe, hurtownie nabiatowe oraz zaktady produkcyjne
w Polsce, w Europie Centralnej i Wschodnie).

Od ponad 30 lat Temar cieszy sie renomg I uznaniem wsrod klientow oraz
konsumentdéw. Temar to rodzinna firma prowadzona od trzech pokolen.
Znakomity zespot dba o staranny dobdr produktow oraz obstuge zamowien
Klientow. Nasza dziatalnosc stale sie rozszerza, m.in. poprzez inwestycje w
nowoczesne sposoby magazynowania oraz kolejne linie do konfekcji serdw.
Rozwijamy koncept Fresh Pack, czyli wyselekcjonowane gatunki serow w
matych porcjach, ktory pozwala przybliza¢ konsumentow do europejskich
smakow.

Zapraszamy do zapoznania z naszg oferta.
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Z niebieskyg plesnig

Tradycja wyrabiania serow z przero-
stem niebieskie] plesni zaczeta sie w
jaskiniach i stodotach, w ktorych wilgoc
| ciepto sprawiaty, ze szlachetna plesn
wrastata w szczeliny Swiezego twarogui.
Teraz, gdy sery z niebieskg plesnig
zyskaty uznanie na catym sSwiecie,
najwiekszymi producentami tego gatunku
sg Francja | Wtochy. W smaku wyrdzniajg
sie pikantnoscig, sg 0 wiele bardzigj stone
niz inne, a wyjgtkowe wnetrze tworzy
niebieska mozaika. Aromat niebieskich
serow jest bardzo mocny, nie sposob
pomyli¢ go z zadnym innym.

Wspaniatymi  przyktadami niebieskich
serow sg witoska Gorgonzola, francuski
Roquefort, brytyjski Stilton oraz niemiecka
Cambozola. Niebieskie sery plesniowe
sg niezbedne na desce serow, wzbogacajg
satatki, najlepiej w potgczeniu z orzechami i
miodowym dressingiem. Pasujg perfekcyjnie
do dan na ciepto, takich jak makarony,
zupy czy sosy do mies.




CAMBOZOLA SMIETANKOWA

porcja

& = UMW
Niemcy M. Krowie 000504 133026
150 g @ 8 szt. T/j 21 dni
CAMBOZOLA SMIETANKOWA

porcja

€
400 g & szt 7Y 21 dni

CAMBOZOLA SMIETANKOWA

tort
?mcy M. Krowie [ kod wagowy]
2,2 kg @? 1 szt. 3 21 dni
CAMBOZOLA Z CZOSNKIEM
) " tort
s & pr
% o R— _ : [ kod wagowy ]
. ﬁ-‘ Niemcy M. Krowie
AW 2.2kg & 1, &3 21dni
CAMBOZOLA BLACK
tort
Smcy M. Krowie [ kod wagowy]
2 kg %ﬁ 1 szt. ?j 21 dni
MONTAGNOLO
tort
smcy M [ kod wagowy ]

2,2 kg @ 1 szt. _?j 21 dni

SERY PLESNIOWE - Z NIEBIESKA PLESNIA |




Francja moweze tort1/2

ccccccc

ROQUEFORT PAPILLON ROQUEFORT PAPILLON
H RED LABEL P ReD LABEL

109 1,35 kg

& 12t & e

3 64 dni ?5 64 d

R (kod wagowy

t H ESECTEI;AE D'AMBERT H \ljvoallJ?(i\ﬂE D'AMBERT
Francja . Krowie

e 2,2 kg

& 12t &5 2en
E?§ - E§§ 4o ani x‘j?ﬁraun

"f.w.r‘.*r

- [T
DORBLU
! " $

|  SERY PLESNIOWE - Z NIEBIESKA PLESNIA



DORBLU GRAND NOIR
tort w wosku

Niemcy M. Krowie [ kOd Wagowy ]

2,5 kg @? 1 szt. ?j 45 dni

DANISH BLUE CHEESE

porcja

¢ pr HLIANNIR
Dania M. Krowie 51 903111 645137
100 g & 10zt ?} 157 dni

DANISH BLUE CHEESE
krag

¢ pr

Dania M. Krowie

Z|339351 I?UUUU'I ‘|

15 kg & 2 5 157 cni

BLEU D'AUVERGNE
porcja

Francja M. Krowie 3 393 502828

125 g & 128zt ?:j 45 dni

LTI T
Il e o N sr rerrwyraes
-
Bleu d Auvergne

BLEU D'AUVERGNE
tort 1/2

J‘ 452840 I” 208231 H

e
1,25 kg £ asat 3 2gani

SERY PLESNIOWE - Z NIEBIESKA PLESNIA |
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Wiochy

\ GORGONZOLA DOLCE GORGONZOLA PICCANTE
N 'S oy s

100 g 1009

@ 8 szt @ 8 szt

5 28 2 28
| (mm

'& ad N oy

Wiochy M. Krowie Wtochy M. Krowie

180 g 180 g

& 16sat &S szt

75 28 75 28

021398

443882

GORGONZOLA PICCANTE
H krag 1/4
Wiochy
1,5kg
@ 2 szt
73 28d

DOLECETTO GORGONZOLA GORGONZOLA DOLCE
H‘ & MASCARPONE H porcja

Wiochy pOFCJa Wiochy M. Krowie

150 g B 200g
@ 8 szt §§ 16 szt

021398

SERY PLESNIOWE - Z NIEBIESKA PLESNIA |




SERY

Z porostem plesnl

Wyjgtkowy gatunek seréw wyrdznia porost
plesni na wierzchu, a wnetrze tworzy
aksamitna kremowa konsystencja. Sery
z porostem plesni pod wptywem czasu
zmieniajg swoj profil smakowy. Stajg sie
bardziej pikantne, a nuty pieczarkowe
wyrazniejsze. Plesniowy ptaszcz pokry-
wajgcy ser najczesciej jest biaty, jak w
przypadku francuskiego Camembert'a.
Smak i kolor wnetrza sg rozne w zalez-
nosci od uzytego mleka, na przyktad w
niektorych serach kozich wyczuwa sie
smak marcepanu. Sery miekkie z poro-
stem plesni mozna sprobowac takze z
dodatkami jak czarne trufle, popiot czy

pieprz.

Sery z porostem plesni najlepiej smakuja,
gdy serwuje sie je w temperaturze pokojowe).
Swieza bagietka, krakersy, owoce oraz
orzechy wtoskie to niezastgpione dodatki
do tego gatunku serow. Koneserzy najczesciej
komponujg miekkie sery plesniowe z biatymi
winami jak Gewdlrztraminer, Sauvignon
Blanc czy Chablis.



P'TIT GREY Z POPIOLEM
porcja

L'ORTOLAN Z TRUFLAMI
H porcja
Francja M. Krowie

ROUCOULONS ROUCOULONS NOIX
porcja z naturalnym aromatem
ranca M. Fanda  M.kiowie  Orzecha witoskiego
1259 1259 .
@ 8 szt. @ 8 szt

H |

272320

013405

CAMEMBERT ROYAL CAMEMBERT ROYAL
H porcja H porcja

Francja ;
-‘.génn aglos
C-F-"_"!EM BERT

-

ni i ni | g
A

CAMEMBERT ERIVAL LE MERLEMONT
H porcja H porcja
Francja wie

M. Kr Francja
250 et S
i 9 e S U1 Al =&, i g
@ 12 szt. =S .' @ o
j 21 dn B i ?j B
B A7

24040 2185







BRIE ERMITAGE
H tort mini

Francja

BRIE ERMITAGE
H‘ tort

Francja

500 g 1kg

@ 6 szt - @ 2 szt \

3 21dn o . 5 21dn - g

e . -
JUAVIGAMIE SRR =

' H J[BgrltE ERMITAGE ' H EEE LA BRIQUE

& 1 '\ & 2t ' @ = _
) 2ton oo e 25 2adn

L Jnwm
t e X

125 g & 2209

@ 6 szt @ 6 szt

75 21on &3 13an

250554

904010

CANTOREL GEANT
H‘ tort

Francja M. Krowie

3” 153400 H 958802 “

ROUGETTE
tort

2kg

@ 1 szt

?j 21 dni

[ kod wagowy ]
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MEELANIA
ﬁ roladka swieza

Francja M. Kozie

a=s www.meelania.pl

Meelania

WYJATKOWO tAGODNY KDZI SER

&) koza_meelania

MEELANIA
H roladka Swieza

Fana  M.kozie 7 czosnkiem i ziotami

AT %
[ Tr_";.!i.t!"im .T-'l I

 —cm—

" MEELANIA
b ﬁ roladka E

plesniowa

Hiszpania M. Kozie

Niderlandy M. Kozie

MEELANIA MEELANIA
v rolada ' ﬁ rolada

pleéniowa Francja M. Kozie Swieza




SREATKA Z KOZIM SEREM MEELANIA

SKEADNIKI:

« 2 sredniej wielkosci buraczki
cienko pokrojone

« 100 g malin

* roszponka

+ kozi ser Meelania w porcji Ry

* 3 tyieczki octu balsamicznego .1 - -

3 tyzeczki oliwy z oliwek &

pieprz i 56l do smaku —— -

1 tyieczka miodu

garsc ptatkow migdatowych

L T

Przygotowanie satatki z serem kozim zacznij od potaczenia octu balsamicznego
z oliwa i miodem. Do mieszanki dodaj sdl i pieprz. Buraczki naleiy pokroic na
cienkie plastry, pouktadaj je na plaskim talerzu, pole] marynaty | odstaw do
loddwki na noc. Ten czas pozwoli nabrad smaku | aromatu buraczkom.

Kolejnego dnia wyciagnij talerz z buraczkami z loddwhki. Umyta roszponke ukda-
damy na gérze buraczkdw. Trzemy ser kozi na tarce, dodajemy na satate. Aby
nasza satatka z kozim serem nabrata jeszcze wiecej ciekawych smakow - dodaj
maliny. Przed podaniem warto polaé marynata oraz posypac uprazonymi plathka-
mi migdatdw. Smacznego!

MEELANIA MEELANIA
porcja plastry
Niderlandy M. Kozie Niderlandy M. Kozie
100g ;{3‘;
&
Meelania i) 45dni %qma
o
T
MEELANIA MEELANIA MEELANIA
krag krag krag
Niderlandy M. Kozie Niderlandy M. Kozie Z kOlendra Niderlandy M. Kozie Z ZiO+ami
45 ko Al #ok9 CLEEN 1ok 1,

- S § - LSt & 1o SR A
@ 1 szt. :1 g v_{ x-:_‘ @ 1 szt. o’ < O i__-.ll szt. h_& &1 .a.-\ i,
5 o0dn | e ania =, 75 90 dni - Meelania =, 73 90 dni ' Meelania -

ey | =D Py
‘\h_;‘_'.—.‘g“i/ \f}i‘!:}: .-"'Jr i -|L\'.-
[ kod wagowy ] [ kod wagowy ] . [ kod wagowy ]




3334 POLTWARDE | TWARDE

Bardzo szeroka kategoria serow, najczescie)
zroznicowana pod wzgledem uzytego
mleka oraz czasu dojrzewania. Ze wzgle-
du na duzg dostepnos¢ mleka najwieksza
grupe stanowig sery krowie, koleno
sery kozie, owcze | bawole. Proces pro-
dukcji rowniez mocno wptywa na smak
| jakos¢ produktu. Wszystkie z gatunkow
serow podpuszczkowych pottwardych |
twardych dzielg wspolne etapy produkgji.
Od przygotowania mleka (opcjonalna w
tym czasie jest pasteryzacja), kolgjno po
dodawanie barwnikéw jak annato | odpo-
wiednich szczepow bakterii oraz plesni, a
nastepnie dodaniu podpuszczki do mleka.

T—

16 | SERY POLTWARDE | TWARDE

Ten moment powoduje wytrgcenie skrzepu
serowego | uzyskanie masy serowej. Wzrost
bakterii oraz obrébka mechaniczna masy
prowadzg do oddzielenia serwatki. Nastepnie
masa jest wlewana do foremek, prasowana
| solona. Dojrzewanie konczy proces produk-
cyjny, moze trwac od kilkunastu dni do nawet
roku. To kluczowy czas, gdy ksztattujg sie
smak i aromat, a takze konsystencja serow.




Niderlandy M. Krowie

BEEMSTER MILD
H 1/4kregu

g BEEMSTER MEDIUM

[ kod wagowy ]

[ kod wagowy ]

BEEMSTER X-0
H 1/4 kregu |

Niderland! M. Krowie
! B Q

" \-‘S\_ -.»l- féf\h __ﬂ

[ kod wagowy ] \

BEEMSTER
A P veoium

Niderlandy ~ M.Krowie DO er a

7§ 180dn

B" 712243 || 091272 ||

BEEMSTER
A B Acep

Niderlandy ~ M.Krowie DO er a

) 180ani

JIITE
8 712243 091203
BEEMSTER

# P ROYAAL GRAND CRU

Niderlandy M. Krowie pO rCJ a

7§ 180 dn
3|| 712243 || 0915920 ||

BEEMSTER X-0O
H porcja

Niderlandy M. Krowie

7§ 180n
3|| T12243 || 091340 ||

SERY POLTWARDE | TWARDE | 17




Niderlandy M. Kozie

CHEVRETTE ,FRICO"
ﬁ (rag

[ kod wagowy ]
MAASDAM ,FRICO"

g H krag 1/4

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

&

Niderlandy M. Krowie

H

[ kod wagowy ]

MAASDAM ,FRICO"
krag

2 “* _ MAASDAM

GOUDA ,FRICO"
W o

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

& py

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

GOUDA ,FRICO"
krag

GOUDA
H krag

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

18 | SERY POLTWARDE | TWARDE

& oy

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

MAASDAM
krag




;! WENSLEYDALE 3 WENSLEYDALE
i Z MANGO | IMBIREM ‘5 H Z ZURAWINA
Wielka Brytania M. Krowie pC')’rkSlezyC Wielka Brytania M. Krowie pé’rkSI(azyC
1,1kg : 1,1k S Ty
%%3 2 szt @ 2 szt L f‘l: .
3 60dn e 25 75dn ' Sl .
- i R LTS
g (i
4 , WENSLEYDALE Z DIPLOMAT KLASYCZNY
‘i POMARANCZA | CZEKOLADA * H‘ blok
Wielka Brytania M. Krowie pé+kS|ezyC Niemey M. Krowie
11kg 2 kg
@ 2 szt @ 3 szt
:3 75 dni < * > _5 30 dni
J ||I5ﬂ!|1llillzlulsl|3!‘|ll [ kod wagowy ]
DIPLOMAT Z CZOSNKIEM DIPLOMAT Z ZIELONYM
’ Y biok ’ P PicprzEm
Niemcy M. Krowie Niemcy mkowie  DlOK

SERY POLTWARDE | TWARDE | 19




RACLETTE
H plastry
Francja il‘q—

it

5

@ 8 szt. 4
3 22 dni : el
L g'e

»
L g

RACLETTE
krag

£ IE
- 'R_)‘I.LLE?J‘F |

! el e S .
ol

GRUYERE ENTREMONT
t Y oo

& 2009 GRUYEREIGP |
TRANCE®) |

& 15szt _— T

J o % '

[ kod wagowy ]

EMMENTALER ERMITAGE
H‘ blok

[ kod wagowy ]

EMMENTAL VIE DE CHATEAU
H‘ blok

B 3-4kg
@ 3 szt
e
) 40dn -
-

[ kod wagowy ]

20 | SERY POLTWARDE | TWARDE

EMMENTALER SZWAJCARSKI
A o

3,5 kg e
& 2 N
7 s2dn et

[ kod wagowy ]




PROVOLONE DOLCE
H porcja

Wiochy M. Krowie

zj 82 olni. \\‘é‘i

JUNTU AW

PROVOLONE DOLCE

Wiochy M. Krowie

|||I|||IIIII|I||III|

PROVOLONE PICCANTE
H walec

Wiochy M. Krowie

[ kod wagowy ]

PECORINO PISTACCHIOTTO
porcja

'Sﬁ

Wiochy M. Owcze

|||I||I|IIII|I|I|I

8 023138 000965

n0gss
\ PEPERONCINO
' 3’ o bio
Wiochy M. Owcze
4 kg
@ 4 szt
_3 70 dni
[ kod wagowy ]
PECORINO TARTUFO

" porcja
Wtochy M. Owcze
150 g

II|I||I|II|I|I|I|I

23139 00094
MORBIER r CHEVRE & BREBIS
P ka2 ﬁ' krag
Francja M. Krowie Francja M. Owcze
M. Kozie
3,2 kg 45 kg
@ 2 szt @ 2 szt

[ kod wagowy ]

83717

3 I492840 l

SERY POLTWARDE | TWARDE | 21







' QUESO DE OVEJA
w o

Hiszpania M. Owcze

5 140dni

[ kod wagowy ]

" MANCHEGO
b H porcja

Hiszpania M. Owcze

7§ 200 o
a|| 427298 || 004282 ||

"' QUESO DE CABRA
ﬁ krag _

Hiszpania M. Kozie

5 120
B 427298 = 000482

" QUESO DE CABRA
O o

Hiszpania M. Kozie

"' IBERICO
krag

Hlszpanla M. Krowie
M. Owcze

5 160 an

[ kod wagowy ]

7 m TAPAS CHEESE

Hiszpania M. Krowie
M. Owcze
M. Kozie

180 g

IBERICO
porcja

iz

Hiszpania M. Krowie
M. Owcze

150 gll Kozie
@ 16 szt.
75 200 i

5 427298 004329

SERY POLTWARDE | TWARDE
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RED PESTO
H krag

Niderlandy M. Krowie

RED PESTO
H krag 1/2

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

[ kod wagowy ]
GREEN PESTO

3 H krag

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

GREEN PESTO
H krag 1/2

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

BLACK LEMON
H krag

Niderlandy M. Krowie

EIT19331 I 060974 ”

TRICOLORE
P krag

Niderlandy M. Kroww.
M. Kozie

719331 022569

Niderlandy M. Krowie

SER WASABI
o QRS

NIEMIECKI Z ORZECHAMI
W o
“

Niemcy M. Krowie

SERY POLTWARDE | TWARDE | 25



MIMOLETTE

Holenderski ser pottwardy, ktorego nie sposob pomyli¢ z zadnym innym przez
jego charakterystyczny kolor. Do jego uzyskania uzywa sie naturalnego barw-
nika annato - pozyskiwanego z nasion niewielkiego drzewa Bixa Orellana.
Dodatkowo, annato nadaje serowi orzechowego smaku i owocowego aromatu.
Mimolette mozna wykorzysta¢ w kuchni na wiele sposobdw, poniewaz jest
bardzo delikatny w smaku, szczegdlnie nadaje sie do dan zapiekanych. Poleca
sie, takze podanie tego sera z ciemng czekoladg I sezonowymi owocami na
desce seréw. Mimolette serwuje sie z czerwonym winem, takim jak Cabernet
Savignon, czy Merlot.

26 | SERY POLTWARDE | TWARDE



MIMOLETTE
H plastry

Niderlandy M. Krowie

J 91]3111|IB45212 I

MIMOLETTE
H plastry

Niderlandy M. Krowie

J QIIII-#-BEII'D14E-II3 I

MIMOLETTE
H porcia

Niderlandy M. Krowie

jIIIII||||I|I||||

MIMOLETTE
H blok

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

MIMOLETTE
kula

& pr

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

MIMOLETTE
H‘ tarty

Niderlandy M. Krowie

J BD[H-BEII'M 2588 I

MIMOLETTE
H plastry

Niderlandy M. Krowie

MIMOLETTE

J 904323 |I 1 ??355I

MIMOLETTE
blok

er

Niderlandy M. Krowie

[ kod wagowy ]

SERY POLTWARDE | TWARDE | 27




CHEDDAR MILD
porcja

Wielka Brytania M. Krowie H”l“l‘”l”
51021427

200 g S 12t b 180 dni

907807

Jeden z najstarszych brytyjskich serdow, ktérego historia siega az do Xl wieku. Nazwa
sera pochodzi od malowniczej wioski Cheddar w okolicy Somerset. Obfitos¢ bogatych
w sktadniki odzywcze traw i surowych wapiennych kliféw, odegraty kluczowa role w
ksztattowaniu charakterystycznych cech sera Cheddar. Obecnie ser Cheddar jest jed-
nym z najczesciej produkowanych serow na swiecie. Od tradycyjnych angielskich serow
Cheddar po innowacyjne i unikalne odmiany produkowane w réznych regionach, ser
Cheddar oferuje szerokie spektrum smakow, czasu dojrzewania i innych wtasciwosci.
Najczesciej ser ma zotto-pomaranczowa barwe, wyrazny smak z nutami kwaskowymi
| orzechowymi. Cheddar jest niezastgpiony w daniach na ciepto | kanapkach, natomiast
degustacja sera na zimno jako dodatku do wina czy owocow, pozwala wyczuc bogaty
| ztozony smak sera.

& H CHED_DAR MATURE i CHEDDAR EXTRA MATURE
porcja H porcja

Wielka Brytania M. Krowie Wielka Brytania M. Krowie
200 g 200 g
@ 12 szt @ 12 szt

021427

CHEDDAR VINTAGE RESERVE RED LEICESTER
H porcja H porcja
Wielka Brytania M. Krowie Wielka Brytania M. Krowie

200g _ i 200g

7§ 180dn

21427 21427

28 | SERY POLTWARDE | TWARDE




CHEDDAR BLACK BOMBER CHEDDAR GREEN THUNDER
porcja porcja

8 % \

SNOWDONIA

L

Wielka Brytania M. Krowie

e —

707577 ” 5 |

060011

‘l 200g & 6zt &y 75dni

707997

11

Poznaj sery premium produkowane w gorskim rejonie Snowdonia w potnocnej Walii. Na
przestrzeni lat zdobyty wiele prestizowych nagrod, jak British Cheese Awards, Nantwich
International Cheese Awards, World Cheese Awards i ,Super Gold" na Mondial du Fromage
we Francji. Black Bomber otrzymat 2 gwiazdki w konkursie Great Taste Awards w 2023
roku. Cheddary Snowdonia wystepujg takze w zaskakujgcych wariantach smakowych jak
wedzony nad bukowym drewnem, czy z dodatkiem pieczonego czosnku i ziotami. Kazdy
krazek pokrywa wosk, ktory chroni wyborne wnetrze przed wyschnieciem, a takze jest
wizytowkg cheddarow z tego malowniczego rejonu w Wielkiej Brytanii.

;i H ggf(gaDAR ROCK STAR i H gglfggAR PICKLE POWER
Wielka Brytania M. Krowie Wielka Brytania M. Krowie

504 2004 2 1

& oo & oo s

iz} 85dni 7) 85dni N

:i H ggfgaDAR BEECHWOOD ;i H \é:EI\IgTQ_?gFISI\I;D LEICESTER
Wielka Brytania M. Krowie Wielka Brytania M. Krowie  DOI'C)a

200g 200 g -

& ot .- A\ & ozt 18
S .55 NOWDONIA i S émr;l_j.:.rlp:_zlmun
il e I
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| CHEDDAR
‘ P MiILD WHITE

.krowie  DOICJa

5| 904323 H 177140 I

CHEDDAR
P MiLD WHITE

Irlandia M. Krowie p | aStry

7y 45an
5| 903111 “ 645878 I
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‘ CHEDDAR
P MILD WHITE

Irlandia M. Krowie b | 0] k

[ kod wagowy ]

CHEDDAR
P M viowhite

Irlandia M. Krowie p | a St ry

‘ CHEDDAR

P MiLD WHITE

M. Krowie b | Ok

[ kod wagowy ] h "I :
1

CHEDDAR
P MiLD WHITE

Ifandia M. Krowie kOSteCZki




CHEDDAR
¥ \iLD RED

Iandia M. Krowie pOI’CJa

in‘

Irlandia mkowie  DIOK

[ kod wagowy ] |

CHEDDAR
MILD RED

CHEDDAR

CHEDDAR
MILD RED
ie plaS’[ry

Irlandia

e

JEEMS.?S 177430

CHEDDAR
MILD RED
M. Krowie plastry

CHEDDAR
MILD RED

e kosteczki
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JAK RODZAJ MLEKA
WPLYWA NA SMAK SERA?

mleko surowe a pasteryzowane

Surowe mleko moze pochodzi¢ od krow, owiec, kdéz | bawolic o niezmienionym skta-
dzie, ktore nie byto ogrzane do temperatury powyzej 40°C i nie byto poddane innym
zabiegom, powodujgcym podobne efekty jak ogrzanie powyzej tej temperatury. Produkcja
| wymagania jakosciowe serow z surowego mleka sg wymagajgcym zadaniem. Po
pierwsze mleko po udoju powinno by¢ schtodzone, zeby mogto byc¢ przetworzone w
ciggu maksymalnie 48 godzin. Stosowane zaawansowane praktyki higieniczne w
catym tancuchu produkcji | przetwarzania, a takze dodatkowe srodki kontroli od
produkcji surowca do punktu konsumpcji sg niezbedne do zapewnienia dobrej jakosci
produktu i bezpieczenstwa zywnosci.

32 | SERY POLTWARDE | TWARDE



GRANA PADANO
porcja

N

Wiochy M. Krowie

f,j 70 dni

645786

5

903111

100 g @i 18 szt.

Pasteryzacja, to obrobka termiczna polegajgca na stosowaniu wysokiej temperatury
w krotkim przedziale czasowym (co najmniej 72°C przez 15 sekund) lub niskiej tem-
peratury w dtugim przedziale czasowym (co najmniej 63°C przez 30 minut). Gtéwnym
zadaniem pasteryzacji jest zmniejszenie ilosci réznych form bakterii (patogennych
| psujgcych zywnosc). Pasteryzacja stosowana w produkcji serow eliminuje bardzo
charakterystyczne aromaty, tekstury, kolory i smaki, ktore posiadajg sery z surowego
mleka. Natomiast zapewnia wieksze bezpieczenstwo konsumpcji | wydtuza termin

przydatnosci produktu.

GRANA PADANO
H porcja

Wiochy M. Krowie

el

El MHEEIIGUEBGT I

Wiochy M. Krowie

GRANA PADANO
™ Gy

|II|I|II||II|II||||I||I

GRANA PADANO
H krag 1/32

Wiochy M. Krowie

2| SMESUllﬂUUDﬂH “

GRANA PADANO
H krag 1/16

Wiochy M. Krowie
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PARMIGIANO REGGIANO

To flagowy przyktad sera produkowanego z mleka surowego. Twardy, dtugo
dojrzewajacy ser z mleka krowiego, ktory produkuje sie we wtoskich prowincjach
Parma, Reggio Emilia, Modena, Bolonia | Mantua. Sktad Parmigiano Reggiano
jest w 100% naturalny. Wytwarzany jest z mleka, soli i podpuszczki, bez zadnych
dodatkéw ani konserwantow.

Do produkcji wykorzystuje sie mleko z rana | poprzedniego wieczoru. Wlewane
do tradycyjnych miedzianych kadzi w ksztatcie odwroconego dzwonu. Do
wyprodukowania kazdego krgzka sera Parmigiano Reggiano potrzeba okoto 550
litrow mleka. W kolejnym etapie produkcji na kazdy krgg naktadana jest ptytka
kazeinowa z unikalnym | sekwencyjnym kodem alfanumerycznym - jest to jego
dowaod tozsamosci. Na serze graweruje sie miesigc i rok produkceji, a takze numer
rejestracyjny fabryki sera i niepowtarzalne kropkowane napisy na catym obwodzie
kregu sera.

Historia Parmigiano Reggiano jest dtuga | powolna, zgodnie z naturalnym rytmem
por roku. Bowiem minimalny czas dojrzewania wynosi 12 miesiecy, najdtuzej
sposrod wszystkich serow PDO. Dopiero w tym momencie mozna zdecydowac,
czy kazdy pojedynczy krag jest godny nazwy, ktdrag nadano mu przy poczatku
produkcji. Dojrzewanie sera moze trwac dalej, nawet powyzej 40 miesiecy.
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PARMIGIANO REGGIANO
’tS‘ H porcja

2
I;jF;.‘

903111

645809

N oy

Wtochy

200 g
@ 20 szt.

J 80 dni

PARMIGIANO REGGIANO

porcja 5
‘T

, PARMIGIANO REGGIANO
S

Wiochy M. Krowie

3 42 dni

& 010721 001508

’&n‘

Wiochy M. Krowie

& 002226 003362

PARMIGIANO REGGIANO
tarty

PARMIGIANO REGGIANO

H krgg 1/32

M. Krowie

S

Wiochy

N

Wiochy M. Owcze

3 120dn
5" 420024 I 199187 "

PECORINO ROMANO
MICHELANGELO

porcja
&

PECORING
ROMAND







GRAND FORMAGGIO ROKISKIO
Vo
Litwa M. Krowie

DOSTEPNE MATURACJE:

12 miesiecy 24 miesiecy 36 miesiecy

GRAND ROKISKIO

¥
. _ [ kod wagowy ]
Itwa owie

1,65 kg @i 2 szt 5 75 dni

GRATINO
tarty

N

Wtochy

409 S Bt ?5 210 dni

900001

447598

SER WLOSKI
tarty

N o

Wiochy

02226

100 g & 2Bzt 5 37 dni

00043
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Charakteryzujg sie delikatnoscig smaku
| lekkg, kremowg konsystencjg. Sztan-
darowy rodzaj sera Swiezego, czyli
mozzarella jest uniwersalnym serem do
przygotowania na ciepto | jako zimna
przekgska. Ceniong odmiang mozzarelli
jest Mozzarella di Bufala Campana
DOP, wytwarzana wedtug tradycyjnych
wtoskich receptur z mleka bawolego.
Najczescie] uzywang mozzarellg jest
ta z mleka krowiego. Pod postacig kulek
zanurzonych w solance, bloku lub widrek
Jest niezastgpiona w kuchni wtoskie).

Mascarpone to swiezy ser produkowany
ze sSmietanki. Wyjgtkowo kremowy, lekko
stodki, o duzej zawartosci ttuszczu. Jakosc
oryginalnego mascarpone pochodzgcego
z Wtoch, wyrdznia go na tle pozostatych.
Niepowtarzalny sktadnik kremow dese-
rowych i ciast, jednak znajduje zastoso-
wanie takze w daniach wytrawnych.
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MOZZARELLA
H w solance

jII|I|||II|I| Ml

203111

, MOZZARELLA

Niemcy M. Krowie

J UUMQEIU 19201 I

MOZZARELLA
H w solance

Niemcy M. Krowie

MOZZARELLA
blok

250 g 25kg
@ 12 szt @ 8 szt
3 18 3 d0dn
A
MOZZARELLA MINI MOZZARELLA MINI
’ H w solance ‘ H w solance
Niemcy Wegry wie
125g 750 g r ;
@ 14 szt @ 2 szt

I

g

, MOZZARELLA DI BUFALA BURRATA MICHELANGELO
' CAMPANA MICHELANGELO H‘ w solance
Wiochy m.Bawole W SoOlance Wiochy
1209 MOZZAEELLA 1209
@ 12 szt i etarig £ 105

420024

361201
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Cryginalne wioskia przapis
i, B0 1, 1 - R Armietaha. 0k
a3 TS

Ty By peiERRSy
= WartedLslryvecsa na 1989
Wb ary 3.0 Pamah

TR, gzl
Urtreeitina 100y
i

AT kg tarcpsa 50
Todtevairium Do bkt Ereey Lt
dadebingd 1,00Vl

SERY SWIEZE




MASCARPONE MICHELANGELO

N I

Wiochy M. Krowie 420024 103009

250 g & 6zt ?:5 60 dni

MASCARPONE MICHELANGELO

'S oo

Wiochy
500 g & 6zt 25 60 dni
MASCARPONE E'PIU

S mmmm

Wiochy M. Krowie

250 g & 12sz 75 40dni
MASCARPONE E'PIU

o
Wiochy M. Krowie

500 g £ et 3 40ani
MASCARPONE E'PIU

S
Wiochy M. Krowie

2 kg @ 4 szt 7) 40 dni

SERY SWIEZE
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BRYNDZA

2
= Wi o~ Pl
— Slowacja M. Krowie / Owcze
125 g & 12t }j 11 dni
BRYNDZA
Stowacja M. Krowie / Owcze BI LM|I|!SIJ!!H| I
1 kg @ 5 szt. 5 19 dni
BRYNDZA
o "y I
Stowacja M. Krowie / Owcze BIM l 663318 I
2 kg @ 1 szt. Z 20 dni
RICOTTA
S
250 g £ et 25 200ni
RICOTTA 6%
S
1,5 kg & 25t 25 17 dni
RICOTTA OWCZA
£ N n
o7 'wm‘w m [ kod wagowy ]

3,8 kg & 257t

5 70 dni

SERY SWIEZE
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| SER SALATKOWY
|| TYPU GRECKIEGO

SIRTAKIS SER SALATKOWY

porcja

€ m
200 g & 12t ?fj 47 dni
SIRTAKIS SER SALATKOWY

kostki w oleju

’ll II l 4 002566 004320

SERY SWIEZE

Niemcy M. Krowie
300g £ et &5 75ani
SIRTAKIS SER SALATKOWY

kostki w zalewie solankowe]

M. Krowie g" !}IDL!LIEI!!3!;L!I||

Niemcy

1,8 kg S szt ?j 21 dni




PANEER

:S ol (UL ARIL N
& DODETY 203201

Wiochy M. Krowie
160 g S 12t ?j 24 dni
) LE CABRIDOUX
- : kozi do smarowania
W, '
S X o
';\'33'-.'1 rancja . Kozie
Cadlh _
R 125g £ 10sat &3 67 ani
BALKANSKI

z mleka koziego

£ MLTRA KON Ty

2 w w [N
5 004323

. ; 177133
Butgaria M. Kozie
150 g S 12t 3 112 dni
BALKANSKI

z mleka owczego

o oy Il

447574 “

Butgaria M. Owcze 001
150 g & 12t 23 1120n
BALKANSKI

z mleka krowiego

5“ 900001 “ 447581 ”

Butgaria M. Krowie

150 g S 12t ?:j 112 dni

BALKANSKI
z mleka bawolego

o of

Butgaria M. Bawole

150 g @ 12 szt. ?} 90 dni
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&£ f MANOURI
e ﬁwalec

Grecja M. Owcze
M. Kozie

5 120

[ kod wagowy ]

7§ 120
5| 202425 IDIJDD?T I

€ gy FETACRECKA
w ﬁ porcja

e

Grecja M. Owcze
M. Kozie
150 g

@ 16 szt.
5 120

| Iﬂﬂ'l]1 o7 I

5 202425

7§ 120 o
5| 2u2425l I

000572

&£ r FETA GRECKA . r FETA GRECKA
T ﬁ porcja s, ﬁ kostki w solance
Gr:c-j; M. Owcze Gr:;j‘av M. Owcze
M. Kozie M. Kozie
200g 150 g

25 1200ni

2 120 e T D
L —
202425 000312

(VAR
5 202425 000022 8

o= |
i L | 5

X N r FETA GRECKA z N r» BIO FETA GRECKA
) wk}i.\;a ﬁ ‘ ,.___.v N\ pOI’CJa

M. Owcze Grecja M. Owcze
M. Kozie M. Kozie

5 120 ; % =7) 1200
| Iﬂﬂﬂ'lﬂﬂl J 20 lI I

5 202425 2425 000374
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' DELAKTIS
" dodatek do satatek

Frandia M-Krowe 7 ttyszczem rodlinnym

75 13sani

256761 210319

' DELAKTIS
H dodatek do satatek

Francia z ttuszczem roslinnym

_ _ﬂ#"#‘" -

75 13sani

3 256761

3 oy DODATEK DO SALATEK

Niderlandy M. Krowie

4009 oo fres

& 12zt oS
75 90ani *v?#

g . DODATEK DO SALATEK

Niderlandy M. Krowie

U
i 800 g !

|WW“WWM

I o
é COMBI WHITE i COMBI WHITE
L 33, B dodatek do satatek L O, JN dodatek do satatek

Dania M. Krowie < Y Dania M. Krowie

800 g 2 kg ’

25 13sani
5'?&6?92'2!]0530'

i;j 45 dr.1i e @_

SI?UEQBS Iﬂ?&ﬁ? I

. DANISH WHITE
ig . H dodatek do satatek
Dania

M.krowie - +h15707Zem roélinnym

4 kg
@ 3 szt. .__———___.'T‘_-.E--
=

7y 180ani s

UL — o
5 TO06rE2 250115

g DANISH WHITE
ég . H dodatek do satatek
Dania

M-Kowe 7 ttuszczem roslinnym

3 180 dni
LT ==
5 706792 252386
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| pozostate

Réznorodna kategoria serow, w ktorej
tradycja i kunszt tgczg sie z nowocze-
sSnoscig. Sery sezonowe urozmaicajg
menu, a takze mogg by¢ samodzielng
potrawa. Ich wspdolnym mianownikiem
jest wysoka jakos¢. Szczegdlnym przy-
ktadem w kategorii serow sezonowych
jest Baked Camembert. Pod wptywem
zapiekania lub grillowania wnetrze
sera nabiera wyjgtkowej konsystencji
| chrupkosci. Ser w potgczeniu z mu-
sem zurawinowym jest perfekcyjng
przekgskg w zime, jak | w lato!

SERY SEZONOWE | POZOSTALE

L .fjr‘ N
F k4
ﬁ?“ -
ol g

¥
- ¥ 4
} #
-
e 4

Halloumi to tradycyjny ser z Cypru, ktory
ma wyjgtkowe zastosowanie kulinarne.
Dzieki potgczeniu mleka koziego, owczego
| krowiego smak sera jest niepowtarzalny,
lekko stony | kwaskowaty. Halloumi nabiera
chrupkosci podczas smazenia. Uzyskuje
takze charakterystyczng ztocistg skorke.




Niemcy M. Krowie

BAKED CAMEMBERT
H do zapiekania
q iy

\|III|I|I||I|II|IIIII\|

012052

BAKED CAMEMBERT MINI
H do zapiekania

Niemcy M. Krowie ——

= g
KToenhat
S
@ 8 szt Cq

T

51 018399

BAKED MOZZARELLA STICKS
H do zap|ekan|a

Niemcy M. Krowie

HALLOUMI ALAMBRA
( " %’ BURGER

M Kro w e/ plastry

ZZZZZZZZ

?} 110 dni

J 290093 000598

M. Krowie /
Owcze / Kozie

HALLOUMI ALAMBRA
‘ﬁ' porcja
5 1oani
AU AR

290093 003568

HALLOUMI ALAMBRA
‘ blok

Cypr M. Krowie /
Owcze / Kozie

) 1300ni

2390093 000192

ROUGETTE
H do grillowania naturalny

Niemcy M. Krowie

ROUGETTE
H do grillowania ziotowy

Niemcy M. Krowie
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SIRTAKIS Z ZIOLAMI
H ser na grilla lub patelme

Niemcy

('S
Sirtakis
SER MA GRILLA

B PATELNII

SIRTAKIS BBQ
” ser na grilla lub patelnie

Niemcy

i
Sirtakis

DAIRY CRAFTERS
’ H serna goraoo burger style
Wegry =
200 g

I

1

SIRTAKIS BBQ
H ser na grilla lub patelnie

Niemcy

i
100 g e e
Tre A GRY

DAIRY CRAFTERS
4 H ser na gorgco naturalny
Wegry
200 g

DAIRY CRAFTERS
‘ H ser na gorgco wedzony
Weary wie
200 g

j||||||||||| I

904323 177478

’ GRILL CAMEMBERT
H naturalny

75 150
4' 003751 ' 017859

GRILL CAMEMBERT
H hlgh protem

4 003731 009014
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SIRTAKIS NATURALNY
H ser na grilla lub patelnie

Niemcy M. Krowie

L
S
Sirtakis
SER NA GRILLA
. LUB PATELNIE

J DUEE&EIUME? I

SIRTAKIS Z ZIOLAMI
H ser na grilla lub patelnie

Niemcy M. Krowie

&
Sirtakis
| "-. R MNA GRILLA
L| IH ELMIE

4 002566 004306

SIRTAKIS Z CHILLI
H ser na grilla lub patelnie

Niemcy M. Krowie

Sirtakis
SER WA GRILLA
LUB PATELNIE

J UUEE&EIUMEBl

SIRTAKIS HALLOUMI
porcja

- "R

Cypr M. Krowie /
Owcze / Kozie

\_

s
£l
i §
l:
E

R R

: o, Harn w"‘@
I e S E
25 105ani i =
= :‘:r_:;."__._--:-’,_':'-
LB T '
4 002566 010260 =

HARCENSKIE
H wianuszki

Niemcy M. Krowie

Ay

Szwajcaria M. Krowie

jIIII||II||IIII||I||||

10800 10053

OLOMUNIECKIE

~ H wianuszki

Czechy M. Krowie

SERY SEZONOWE | POZOSTALE
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JOGURTY, MLEKO
| produkty mleczne

Doskonatej jakosci mleko to podstawa
wszystkich wyrobow mlecznych. Najcze-
Scig) wybieranym mlekiem do produkcji
produktow mlecznych | jogurtow jest
mleko krowie. Natomiast mleko owcze
| jego produkty rowniez sg coraz czesciej
spotykane. Majg znakomitg ilos¢ mine-
ratow i sktadnikow odzywczych. Produk-
ty owcze sg zrodtem biatka, wapnia oraz
wptywajg na poprawe zdrowia i wygladu
skory, dzieki aktywnosci witamin E 1 A.

Szczegolnym  przyktadem  produktow
mlecznych jest Ayran. Turecki napdj na
bazie jogurtu naturalnego | wody jest do-
skonaty w upalne dni. Schtodzony Ayran
Swietnie orzezwia | gasi pragnienie. Na
Bliskim Wschodzie ten tradycyjny napoj
jest niezwykle popularny i podawany przy
wielu okazjach, najczescie) jest dodat-
kiem do kebaba oraz dan z grilla.

56 | JOGURTY, MLEKO | PRODUKTY MLECZNE




‘ CESSIBON ‘ CESSIBON
BITA SMIETANA TOPPING

Belgia M. Krowie Belgia M. Krowie

@ 12 szt. ( .’.bi.

75 105 an q
a" 711900 " 023502 " u

B" 711900 || 023846 ||

AYRAN AYRAN UHT
' H napoj turecki * H napoj turecki

Niemcy M. Krowie Niemcy M. Krowie

250 ml

4 099936 004295

7. H MLEKO OWCZE 1,7% ﬁ MLEKO KOZIE 1,5%

Hiszpania M. Owcze / — — Hiszpania M. Kozie CD"-.-"."-L-?

wwm

, -y ZAZIKI

Niemcy M. Krowie

200 g P .ﬁP'DiTELS L

?;? wum

4 000832 220009
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— DS IONGC\G e DO G

GREEK

.. h @
.
e
jogurt naturalny idealny dodatek
na bazie oryginalnej do satatek, sosow
greckiej receptury i deserow
G
e 2
kremowa, gesta brak konserwantow swietny zamiennik
konsystencja w sktadzie Smietany

JOGURT JOGURT JOGURT
' P GREEK STYLE ' P GREEK STYLE ' P GREEK STYLE
Polska M. Krowie 3% ttuszczu Polska mkowie 3% ttuszczu Polska mkowie 3% ttuszczu
180 g 3409 1kg )
&S 12sa B & 12sa ' & ot GI!.'E“EK

oot fi‘
WA
B —H:——:-__f"'

75 21dni %‘& ) 21dn

F

5 906285 340294 5" 906295 || 340621 ||
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JOGURT
' P GREEK STYLE
Polska M. Krowie 1 Oo/o H’USZCZU

E\j 30 dni R g

5 906285 340119

Polska M. Krowie 1 Oo/o H’U SZCzU

5|| 906295 || 340416 ||

JOGURT
GREEK STYLE

Polska M. Krowie

1 kg
@ 6 szt
) 26dn

5 903111 645106

JOGURT
GREEK STYLE
10% ttuszczu

el
AR e
R |

GREEK STYLE | 59




MOVENPICK CAPPUCCINO MOVENPICK MACCHIATO

& 200m [3\ 200 ml

ni Niemcy M. Krowie E/ ni M. Krowie

02334 11032 002334 1103
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MOVENPICK |
truskawka, jagoda, wisnia,
brzoskwinia-marakuja

& mr

Niemcy M. Krowie

4 0023

150 g @ 12 szt ?j 15 dni

Wysmienite, mocno kremowe jogurty w roznych wariantach smakowych. Starannie
przygotowywane z najwyzszej jakosci mleka krowiego | owocowych dodatkdw.
Dzieki tradycyjnym recepturom oraz trosce o kazdy detal procesu produkcyjnego
jogurty wyrozniajg sie nadzwyczajng jakoscig. Kremowy jogurt premium oferuje
najlepsze kreacje dla prawdziwych smakoszy. Wyselekcjonowane owoce oraz
dodatki jak szwajcarska czekolada tworzg z jogurtem wspaniate duety smakowe.
Zimowe | letnie smaki jogurtow sg niespotykane i podkreslajg wyjatkowy czas w roku.
Przyjemnosc stodkiej chwili z jogurtami Mévenpick zostanie zapamietana na dtugo.

MOVENPICK Il MOVENPICK 11l
mango-wanilia, malina, truskawka-czarny bez, morela,
Niemcy M.Krowie  Winogrono-czarna porzeczka, Niemcy M. Krowie pomarancza, wisnia-wiérki czekoladowe

szwajcarska czekolada

H 02334 107598 “ 117481 “

MOVENPICK ' MOVENPICK
P SUMMER EDITION P WINTER EDITION

ananas-kokos, mango-liczi, strudel jabtk.sliwka-cynamon,

002334

4

Niemcy M. Krowie . Niemcy M. Krowie
rabarbar-wanilia, cytryna kawa-krokant,ciasteczka korzenne
150 g @& 1509
@ 12 szt @ 12 szt

4 “ 002334

111878

4 H 002334
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ANTIPASTI

Swieze, wyselekcjonowane owoce i wa-
rzywa od lokalnych rolnikdw, wypetnione
Swiezym twarogiem. Produkowane na
potnocy Austrii, w malowniczym obszarze
Waldviertel. Marka Die Kasemacher jako
plerwsza pojawita sie na rynku maryno-
wanych specjatéw. Kulinarne zastoso-
wanie antipasti jest duze, szczegdlnie
nadadzg sie jako przekgska na spotka-
niach z przyjaciotmi.  Roznorodnosc
smakow, kolorow i aromatow antipasti
jest niespotykanal!

62 | ANTIPASTI

Szczegdlne w asortymencie antipasti s3
owoce Peppersweet. Po starannym dojrze-
waniu na stonecznych polach potudnia
Europy, kazdy pojedynczy owoc jest
zbierany recznie. Nastepnie owoce na-
dziewane sg Swiezym serem | marynowane
w zalewie. Cechujg sie delikatnym, lekko
kwaskowatym smakiem, ale przetamywany
stodkoscig owocow | Swiezego sera.




PATISONY
nadziewane Swiezym serem

90364044

Austria M. Krowie

250 g & 6zt 7y 210dni

PAPRYKI PEPPERONI
nadziewane Swiezym serem

Austria M. Krowie

-y g

PEPPERCNI

250 g & 65zt 25 210 dni

OWOCE PEPPERSWEET
nadziewane Swiezym serem

90364013

Austria M. Krowie

250 g & 6zt ?j 210 dni

OLIWKI
nadziewane Swiezym serem

-y I

Austria M. Krowie

250 g & 6zt 5 210 dni
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Y #
KONSERWANTOW

JU  BEZPOLEPSZACZY
/52  SMAKU

BEZ CHEMICZNYCH
BARWNIKOW

NATURALNE SKEADNIKI
Z CERTYFIKATEM BIO

aly KLARMA BIO CHEESE
P \assDAm
totwa . Krowi

M. Krowie plastry

i) :
T
c2
& ._d'.-
d ity el
b2k i
PR S
Py BRI b i
< e

03111

64595
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A .
s WWwW.klarma.pl 0 klarma_bio

aly KLARMA BIO CHEESE
P CHEDDAR TYPE

totwa M. krowie D last ry
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PRODUKTY

Coraz czescie] wybierana kategoria wsrod
konsumentow ze wzgledu na zdrowotne |
Srodowiskowe aspekty. Alternatywy mleka
sg najwiekszg grupg wsrod produktow
roslinnych. Wyrdznia sie bazy: sojowe,
owsiane, ryzowe, kokosowe i orzechowe.
Kazdy z rodzaju ma unikalne cechy pod
wzgledem smaku, konsystencji | sktadu
odzywczego. Gama napojow roslinnych
oferuje roznorodny wybor, dostosowany
do indywidualnych preferencji i potrzeb
zywieniowych. Mogg by¢ dodatkiem do
kawy I herbaty oraz zastepowac¢ mleko
we wszelkich potrawach.

Alternatywy serow sg odpowiedzig na
rosngce zainteresowanie dietg roslinna.
Produkty Veganation zostaty nagrodzone
ztotym medalem w ogolnopolskim pro-
gramie Konsumencki Lider Jakosci w
2023 roku w kategorii sery weganskie.
Konsumenci docenili jakos¢, smak, duzy
wybor produktow oraz dostepnosc.



JOYA NAPOJ SOJOWY UHT
u‘ NATURALNY Z WAPNIEM

Austria

5 120
Q|| 020200 || 006884 ||

JOYA NAPOJ

wlll  KOKOSOWY UHT

3 60 dni i

: Lo :
LN
§ 020200 017608 =2 ]

- -

JOYA NAPOJ KOKOSOWY
w‘ Z RYZEM UHT

Austria

020200 |

016282

k]

JOYA NAPOJ PROTEINOWY
u‘ SOJOWO-MIGDALOWY UHT

Austria

4

020200 |

fue

L VR :
ﬁ it
023297

JOYA NAPOJ MIGDALOWY
BEZ CUKRU UHT

Austria

11

@ 10 szt

25 100ani X
WA = =
9 020200 O17616 = ey

JOYA NAPOJ OWSIANY
u-' BEZ CUKRU UHT

Austria

T

JOYA NAPOJ RYZOWY
BEZ CUKRU UHT

JOYA BARISTA
NAPOJ SOJOWY UHT

> w Iml

: SOA
9" 020200 " 018910 " ._E —$



=, JOYA BARISTA
Joya NAPGJ KOKOSOWY UHT
BARISTA
g . d I
==y 11 & 108z /) 60 dni
af y P JOYABARISTA
Jova NAPOJ MIGDALOWY UHT
e . T
S 11 & 10sat ) 90
HAPPY ALMOND NAPOJ MIGDALOWY
DRiM
o o T
.\1‘-—-—"‘1;}, Austria
11 & 108zt 7§ 90dni
HAPPY SOYA NAPOJ SOJOWY UHT
’ NATURALNY Z WAPNIEM
.
o o I
|
i 11 & 10sz. f,j 120 dni
HAPPY RICE NAPOJ RYZOWY UHT
Z WAPNIEM
g o I

Austria

11 & 1o0szt. ?j 120 dni



JOYA NAPOJ OWSIANY BIO UHT

“ 9 020200 || 019429 ||

Austria

11 @ 10 szt. Z 90 dni
JOYA NAPOJ RYZOWY BIO UHT

o i
Austria

11 & 10szt. ?j 90 dni

JOYA SPECJAL KULINARNY NA BAZIE SOI BIO

9 020200 || 020012 ||

Austria

200 ml & 1552 73 eooni

JOYA TOFU UHT NATURALNE BIO
- O

250 g & 6t 7 90 dn




VEGANATION 4 VEGANATION
~ plastry o smaku % plastry o smaku Goudy
Grecja Cheddara Grecja

VEGANATION

VEGANATION s, VEGANATION

' plastry o smaku ' plastry o smaku
Grecia wedzonej Goudy Grecia pomidora i bazylii

1259 VEGAATION [© YEGANATION

@ 12 szt.
?j 70 dni
sl 906295 I 340942 I 5I mszaﬁlmsaa I
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§

DZI?& Lg em y./

ims Www.veganation.pl a veganation_rewolucjadlaswiata

e

VEGANATION &, VEGANATION
alternatywa tartej ® %, produkt Veganaggio
mozzarelli - porcja

VEGANATION VEGANATION 4 . VEGANATION
’ produkt o smaku ’ produkt grillowy X% produkt satatkowy
Wegry mascarpone Wegry - porcja

_“.. L o -._”-: . .
:3 : Yehen ?j 100 dni
5 004323 177003 5 004323 1770096 5 903111 645038
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KLAROWNE INFORMACJE

Czytelna etykieta umozliwia konsumentom poszerzenie swiadomosci na
temat europejskich serow. Na etykiecie zawarte sg wszystkie informacje
niezbedne do zapoznania z produktem. Spojny I czytelny design etykiet

umozliwia konsumentowi proste | szybkie porownanie produktow z gamy
Fresh Pack.

NAZWA SERA
RODZAJ MLEKA e e INTENSYWNOSC
i SMAKU:

REGION LUB brawie 2
MATURACJA MATURAGI: | sy KRAJ POCHODZENIA

aln™

.......... ¢ Yygedrs......




ZALETY DLA TWOJEJ FIRMY

\

'/
u

EE %

C

/Zaoszczedzenie czasu — sery sg juz gotowe
do bezposredniej sprzedazy w ladzie tradycyjnej
w kartonach ekspozycyjnych.

Atrakcyjny wyglad lad wagowych.

Ograniczenie strat produktow
dzieki wydtuzonej dacie przydatnosci.

Zapewnienie dtuzszej Swiezosci
| jakosci produktow.

Dopasowanie opakowan zbiorczych
pod iloS¢ i rotacje zamowien.

ZALETY DLA KONSUMENTA

Bl & ¢ @

G

Zapewnienie gwarancji Swiezosci
przez szczelne zapakowanie.

Klarowna ekspozycja
zapewniajgca tatwy wybor sera.

Dostep do szerokiego asortymentu
serow z catej Europy.

Mozliwo$¢ samodzielnego wyboru
odpowiedniej porgji.

Skrocenie czasu zakupdéw przy ladzie serowe),
dzieki natychmiastowej dostepnosci,
wygodnym | matym porcjom.



STALA EKSPOZYCJA
W TWOIM SKLEPIE

Kosz ekspozycyjny do asortymentu Fresh Pack
to kompleksowa odpowiedz na potrzeby Klientow.

Rozwigzanie ready-to-sell:

4©» zapewni stylowg prezentacje produktow
\ 7/
_B5%- zwiekszy atrakcyjnosé potki sklepowej
|

C) przyspieszy rotacje produktow

Kosz ekspozycyjny dla 8 rodzajéw sera z asortymentu Gﬁ%‘)
Zapytaj opiekuna o warunki otrzymania kosza do Twojego sklepu.
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PRZYKLADY KOMPOZYCJI SEROW

Manouri, Chevre & brebis, Beemster medium, Cambozola black,
Provolone piccante, Rougette, Queso de oveja, Niemiecki z orzechami

Cambozola z czosnkiem, Meelania ser kozi, Ricotta owcza,
Fourme d'ambert, Cheddar white, Wasabi, Maasdam, Gouda

Green Pesto, Cambozola, Tricolore, Peperoncino z chili,
Dorblu, Wensleydale z zurawing, Mimolette, Pur brebis

Black Lemon, Manouri, Chevre & brebis, Beemster medium, Cambozola
black, Cheddar sticky toffee, Provolone piccante, Niemiecki z orzechami
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D

fi'rt-“ 'S CHOCcg

RICOTTA
SALATA

MLEK: INTENSYWNOAL
HARE

K

N

RICOTTA

. WMANOURI

Wiochy M. Owcze Grecja M. Owcze
M. Kozie
160 L 160 g
& 100 > & -
4 g
@ 6 szt By @ 6 szt 0 e




TRICOLORE
& vy

Niderlandy M. Krowie
M. Kozie

100 - 250 g

Q ., BLACKLEMON

Niderlandy M. Krowie

100-250 g

3 GREEN PESTO

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

RED PESTO
&

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

WASABI
A& oy

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

‘i PORT DERBY WINE

Wielka M. Krowie
Brytania

100 - 250 g

1 H BEEMSTER MEDIUM

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

¥ CHEDDAR
i H sticky toffee
Wielka M. Krowie

Brytania

100 - 250 g

FRESH PACK - SERY POLTWARDE | TWARDE | 79



Irlandia M. Krowie

’ : CHEDDAR MILD WHITE

100 - 250 g

Irlandia M. Krowie

’ . CHEDDAR MILD RED

100-250 g

EMMENTAL
A oy

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g -
@ 8 szt. : ; d

MAASDAM
&

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

GOUDA
-

Niderlandy M. Krowie

100 - 250 g

.; H. WENSLEYDALE Z ZURAWINA

Wielka M. Krowie
Brytania

100 - 250 g

i WENSLEYDALE Z CZEKOLADA
H I POMARANCZA
Wielka M. Krowie B

Brytania

100-250 g
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. NIEMIECKI Z ORZECHAMI

Niemcy M. Krowie

100 - 250 g

, . NIEMIECKI Z +0SOSIEM

Niemcy M. Krowie

100 - 250 g

_ PECORINO
"S‘ H z truflg
Wiochy M. Owcze

100 - 250 g

PECORINO
" z chilli

Wiochy M. Owcze

100 - 250 g

, PROVOLONE PICCANTE
S oy

Wiochy M. Krowie

100 - 250 g

d QUESO DE OVEJA
W uy

Hiszpania M. Owcze

100 - 250 g




MEELANIA i MEELANIA
ﬁ z ziotami srodziemnomorskimi 2 ﬁ naturalny
Niderlandy M. kozie - Niderlandy M. kozie
100-250 g 100-250 g
@ 8 szt @ 6 szt
i7) 37 dni iz} 35dni
'.‘____‘_» e
' , PUR BREBIS ' "? CHEVRE & BREBIS
1 1
Francja M. owcze Francja M. kozie
M. owcze S "

100 - 250 g

100 - 250 g

7) 28 dni 7) 19dni

) NIDERLANDZKI Z DQDATKIEM DIPLOMAT

OLIWEK | POMIDOROW H klasyczny
Niderlandy M. Krowie Niemcy M. Krowie
100 - 250 g 100 - 250 g
@ 8 szt f‘f @ 5 szt
i/ 37dni & » 7y 30dni
a »
, DIPLOMAT . DIPLOMAT
H czosnkiem H z zielonym pieprzem

Niemcy M. Krowie

100 - 250 g

i
=
: 1
;
e aar
F =" S
. — i
.S e | -
. -
. -
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Niemcy M. Krowie

100 - 250 g
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-
* ROUGETTE

Niemcy M. Krowie B #
NNy,

130 g

@ 8 szt. |

Z7) 250ani 7

' CANTOREL GEANT

Francja M. Krowie

= ¥
130 g |
& oo

/) 19 dni ve

" H ROLADA PLESNIOWA OWCZA

Hiszpania M. Owcze

100 g Ve

: ROLADA

&S 10szt owczA
7Y 19 dni = =
H:'

3 ﬁ ROLADA PLESNIOWA KOZIA

Niderlandy M. Kozie



' m DESKA SEROW FRANCUSKICH

Francja M. Krowie
M. Owcze
190 R

5 8906295 H 3404861

Fromage de brebis, Bleu Fondant, Cantal AOP Entre Deux.

g

m DESKA SEROW FRANCUSKICH

Francja M. Krowie
M. Owcze
300 g

5 906285 H 340584

Tomme des Pyrenees IGP, Saint-Nectaire AOP laitier,
Cantal AOP, Fourme d'ambert AOP, Tomme de brebis.




CAMBOZOLA CAMBOZOLA
H Smietankowa H Z czosnkiem

Niemcy M. Krowie Niemcy M. Krowie

150 g g ; 150 g g ¥

@i 7 szt | ~ # / @ 7 szt ~ 2 'f‘

75 21 ani : sl d 75 21 dni Fins
¥ ) 1.‘” ) 3 #» &
V60,7 bens
L &

CAMBOZOLA DELICIOUS SELECTION
P black P BLUE CHEESE

Niemcy M. Krowie Niemcy M. Krowie

1309 160 g

@ 8 szt @ 7 szt

/) 21dni 7)) 28dni

Niemcy M. Krowie Wtochy M. Krowie

DOR BLU \ GORGONZOLA DOLCE
£ por N

100 g 160 g
@ 10 szt @ 6 szt
Z7)  25dni /) 18 dni

* H FOURME D'AMBERT

Francja M. Krowie R il =T

FRESH PACK - SERY PLESNIOWE Z NIEBIESKA PLESNIA






